BEVTOUR

Gastronomski turizem

ObsSiren vodnik po 36
primerih dobrih praks
turisticno -
gastronomskih
destinacij 11 evropskih
drzav

https://bevtour.eu/

IzkljuCitev odgovornosti: Informacije in stalisCa
podana v tej publikaciji so v izklju¢ni domeni
avtoja oz. avtorjev in ne odrazajo uradnega
stalisCa Evropske unije. Nobena institucija ali
organ Evropske unije ter nobena oseba, ki
deluje v njihovem imenu, ne odgovarjajo za
informacije podane v tej publikaciji.

Erasmus+



https://bevtour.eu/

Uvodna
beseda

Strode College, angleska izobrazevalna institucija za
nadaljnje izobrazeevanje, se ponasa z oceno »izrednox, Ki
Ji jo je podelila Vladnha organizacija za standardizacijo in

izobazevanje — »Ofsted«.
S prispevkom studentov in prizadevanjem zaposlenih je [
ponosna na vodilno vlogo v zanimivem mednarodnem g
projektu »BevTOURK«. Visoko kakovostnha hrana in sadni )
sokovi, ki jih pridelujejo tako manjsi-individualni kot tudi
vecji-industrijski-pridelovalci, imajo veliko in
vsepomembnejso vlogo v gospodarskem sektorju
turizma.

S svojim obclutkom za izobrazevanje in z nepogresljivim [
prispevkom Kk razvoju podezelske poslovne skupnosti
Strode College sledi zadanim ciljem projekta
»BevTOUR«. Evropski projektni partnerji, ki so pomagali
sooblikovati to iniciativo imajo prav tako velike izkusnje
pri razvoju, organiziranju in vodenju industrijsko
usmerjenih projektov za izboljSanje izobrazevanja,
vklju¢no z zagotavljanjem mednarodnega strokovnega

usposabljanja, saj so pred tem sodelovali v stevilnih ===
projektih, sofinanciranih s strani EU in vlad posameznih | | >
drzav 5’

Razvojni nacrt angleskega okrozja Somerset potrjuje potrebo
za povecanje prizadevanj mladih za zagotavljanje inovacij na
podezelju, kjer se nahajajo ve€inoma majhna in srednje-velika
podjetja. Lokalno poslovno okolje, predvsem na podrocju
pridelave hrane in pijac, potrebuje identifikacijo potreb po
visoko izobrazeni delovni sili ter zagotavljanje najboljsin
strokovnjakov, da bi tako izkoristili prednost trenutnih razvojnih
moznosti. Strode College ima pri doseganju teh ambicij




pomembno vlogo.

Uvoad

Vodnik je namenjen
turistom, ki zelijo s
kulinaricnimi izkusnjami
odkrivati nove turistiCne
destinacije.

Predstavljenih je
36 primerov dobrih praks
turisticno -
gastronomskih destinacij
11 evropskih drzav —

partneric projekta.

V 2 leti trajajoCem
projektu “BevTOUR" je, pri
pripravi tega enkratnega

vonika, sodelovalo 12

organizacij.

PricujoCa vsebina bo
lahko v pomoc
turisticnim vodicem in




ostalim deleznikom iz
sektorja turizma.



PARTNERJI PROJEKTA

12 organizacij iz 11 EU drzav - Estonije, Francije,
Nemcije, Grcije, Irske, Italije, Portugalske,
Slovenije, Slovaske, Spanije in Zdruzenega
Kraljestva:
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Vsebina

Destinacije

Tovarna €okolade ROOSIKU .......cooiiiiiiiiicicese s
SPArglieva POLY BEEIILZU ..........ooovvoooeooeceeeeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e
HEANA NG FODUL .
Portugalska OKreplieNa VING...........cccooiiiiiioiiieieceeeee e
POrtugalskO"VINNOVEIAE” ..........coiioiieieiece e
Turisticna kmetija ToPOISEK = "UrSKa”. ..o,
OXNEAA HAll....oooieee e
NOIWICH  CITY OF AL oo
SEATA HOTQ. o1

Festivali

Festival Nrane.Saar@miaa........cccciiiiiiiiee e

Festival JabDOIK V MESTU AZI.........ciiiiieieieeeee s
Festival vina AMPEIONGS. .........cocvivieieeeeseeeeeeeeeee e

Calici di Stelle” = Zvezdni KelINi...........cccoiiiiieieeee e
"GUIASMAJSTET BZOVIK ..o
Festival "HontianskyCh CRUL..........c.oooiiiee e
Festival piva v regiji Midlands...........c.coooiiiiiies

Vodeni izleti

HiSa SIrOV V. MESEU MEAUX ..ot e,
HM@AINA i
CaANEINE INICOSIA" ..o e e,

Bodega de [aS ESLIellas. ..o
FINCA FUENTIEZIOS. ...
OLROTON ..

Poti

CDUING PO “POIDSI” ...
Pot po regiji “Champagne”..........c.cccoooioiieieeeeee e

Panoramska pot " WerderoDST" ..o
Divja atlantSKa POL.. ..o

VINSKA DOT "DOUIOR” ...t
Mariborska KUliNari€Na POL. ...
MariDOrska VINSKE DOT. ...

Trznice

TIZNICA “RUNGIS ..o

Markthalle DX (BEIIIN) ..o e

SEJMSKA trZNICA V LANISSI. ...

BIIXEON 1.

Pridelava jabolnika in trgoving "HECKS" ...




fDESTINACIJE Nazaj na

®e Tovarna cokolade Roosiku

% Zcodovina:

vsebino

Tovarna Cokolade se nahaja v zgradbi stare Sole, zgrajene leta
1881, v kraju Roosiku. Sola je delovala do leta 2008, nakar je bila
stavba zapuscena in prepuscena svoji usodi. Leta 2015 se je
vanjo vselila druzina Alev s Sestimi otroci in pricCeli z druzinsko
proizvodnjo Cokolade. Proizvajajo pretzeno tablice iz surove
i organske Cokolade in bonbone. Svoje proizvode tudi izvazajo.
Svojim obiskovalcem ponudijo tudi ledeno kavo s sladoledom
in drobne cokoladne izdelke.

Dozivetje:

Kavarna v sredisCu Roosiku je prijetno mesto, Kjer lahko gostje
poskusijo skodelico aromatic¢ne kave, €aja ali kakava, Cokolade,
unikatni sladoled in torte iz organskih sestavin.

Mozna je tudi
prenocitev, ki se prileze
po dolgem veceru ob
cokoladni mizi. Zjutraj
pa je mogoce
degustacijo ponoviti.

KazZipot k tovarni ¢okolade

Prijetno mesto, kjer lahko obiskovalci, v druzinskem
vzdus$ju, pokusijo odlicno Cokolado.

Unikatnost tovarne je prijetno naravno okolje, saj jo
obkrozajo grici in gozdovi, ki so druzini Alev kreativni
navdih za izdelke ki so veganski, vsebujejo zelo malo
sladkorja in ekolosko pridelano moko.

Dejansko so Cokoladni izdelkie iz Roosiku izdelani po
unikatnih receptih in iz njboljSih pristnih organskih
sestavin.


https://www.roosiku.ee/kontakt-1
http://www.roosiku.ee/
http://www.roosiku.ee/
http://www.facebook.com/Roosiku/
http://www.facebook.com/Roosiku/
http://www.facebook.com/Roosiku/

DESTINACIJE Nazaj na

_ vsebino
Tovarna cokolade v Roosiku

Se veg, beli sladkor so nadomestili s sladkorjem iz kokosovih cvetov in posuenimi jagodami iz
estonskih gozdov.

Vecina Cokoladnih izdelkov je pripravljena iz surove Cokolade. Splosno razsSirjeno prepricanje,
da je surova cokolada mocnejSega in grenkega okusa,, lahko druzina Alev prepricljivo
zavrne, saj je ustvarila vrsto izdelkoy, ki jih odlikujejo mehkoba, svilnatost in raznovrstnost
okusov. .

lzbor sodelujoéih lokalnih proizvajalcev /
pridelovalcev:

Tovarna ¢okolade v Roosiku -
WWW.roosiku.ee

Roosiku vhod v tovarno Izbor ¢okolad Roosiku


http://www.roosiku.ee/
http://www.roosiku.ee/

Nazaj na

DESTINACIJE vsebino

Sparglieva pot v Beelitzu

Zgodovina:

2 ¥ ) Komercialno gojenje Spargljev na obmocju Beelitza sega v leto
s i et 1861, ko je mescan Carl Friedrich Wilhelm Herrmann pricel saditi
' S elrs ' zelenjavo na eni od svojih njiv. Do takrat so bili Sparglji v tej regiji
™ Se neznani oziroma jih je bilo mogoce najti le na mizah
plemicev.

Herrmann je kmalu nasel posnemovalce, saj je “belo zlato” postalo

dobavitelj Spargljev na trznici v Berlinu. Med drugo svetovno vojno
= je pridelava Spargljev propadla saj tovrstna zelenjava ni zagotavljala
= dovol kalorij. 1z podobnih razlogov je bila zapostavijena tudi v
« kolektivizirani kmetijski proizvodnji DemokratiCne Republike

- kmetje in priseljenci uspesno obudili tradicijo in ustanovili
lokalno zdruzenje “Verrein Beelitzer Spargel e.V., ki danes, skupaj

koncno obrodila sadove. Od leta 2018 imajo Sparglji iz Beelitza
oznako EU o zascCitenem poreklu.

Spargljeva pot je leta
2014 kon¢no docakala
pripravo konkretnih
nacrtov in njihovo
uresnicitev v 2017.
Povezovala je kmetije -
pridelovalke Spargljev odf*,
gradu in jezera '
Blankensee na vzhodu,
do Lehnina na zahodu.
Kasneje je bila na
vzhodu pot podaljsana
do Trebbina.

Razstava na spargljevi in pustolovski kmetiji Klaistow

Zdruzenje je ustanovilo tudi majhen muzej Spargljev, ki se
danes nahaja v kraju Schlunkendorf-u blizu Beelitza in
prikazuje zgodovino gojenja Spargljev na tem obmocdju.
Pohodnisko - uCnha pot povezujeta mesto Beelitz s tem
zaselkom. Prva kraljica Spargljev je bila izbrana leta 1997.


http://www.facebook.com/Roosiku/
http://www.facebook.com/Roosiku/
http://www.facebook.com/Roosiku/
http://www.facebook.com/Roosiku/

DESTINACIJE
Sparglieva pot v Beelitzu

Spargljeva pot zavzema osrednje mesto med simboli¢nim prvim to¢enjem v aprilu in letho
parado Spargljev, ki jo organizirajo v Beelitzu prvi konec tedna v juniju. Sparglje iz Beelitza na
regionalnih in tudi drzavnih kmetijskih sejmih. Od leta 2013 ima Beelitz uradno priznano
pravico uporabe imena “Spargelstadt” (mesto Spargljev).

Pridelovalci Spargljev v glavni sezoni, med
aprilom in junijem, na sSiroko odprejo vrata
svojih kmetij in obiskovalce seznanjajo s
postopkom pridelave Spargljev. Obiskovalci
lahko sveze Sparglje tudi kupijo in se
posladkajo s Stevilnimi Spargljevimi jedmi v
improviziranin kmeckih restavracijah. Sezona
se pricne s prvim, simbolicnim tocCenjem v
zaCetku aprila na eni od kmetij ob prisotnosti
kraljice Spargljev in se zakljuci 24.junija. Sveze
Sparglje prodajajo tudi na nestetih stojnicah
ob poljih, cestah in v kmetijskih trgovinah po
vaseh in mestih. Lokalne restavracije na svojih i
jedilnikih tej “kraljevski zelenjavi” namenjajo
posebno mesto.

Informacijska tabla o gojenju belih Spargljev v vasi
Schlunkendorf

Vrhunec sezone predstavlja Festival Spargljev, ki poteka v Beelitzu prvi konec tedna v juniju.
Festival, ki ga organizirajo lokalni pridalovalci Spargljev, obrtniki, drustva in sole vkljucuje
parado vecC kot petdeset konjskih vpreg, okrasenimi s Spargljevo piramido. Vozove
spremljajo “Spargelfrauen” — Zzenske v narodnih nosah. Stojnice s hrano, kmetije in gostilne v
mestu ponujajo pestro izbiro jedi iz Spargljev, poskrbljeno pa je tudi za zabavni program.

Izven festivalskega programa lahko obiskovalci, ki zelijo o lokalni zgodovini Spargljev izvedeti
vec, obisCejo muzej Spargljev v sosednjem zaselku Schlunkendorf, ki ga z Beelitzem
povezuje ucna pot.

Vec kot 50 km dolga Spargljeva pot v Beelitzu dejansko predstavlja povabilo k obisku kmetij,
muzejev in drugih turisti¢nih zanimivosti. Tisti, ki zelijo obmocje odkriti pes se bodo odpravili
po 24 km dolgi poti od Zelezniske postaje v Potsdamu do Beelitza. Kolesarskim
navdusencem je na voljo gosta mreza kolesarskih poti. Gastronomski tuirizem pa se ne
koncCa z zadnjimi obranimi Sparglji, saj obmocje ponuja tudi druge kmetijske pridelke kot so
borovnice poleti, buce jeseni ter gosi ob Martinovem prazniku, ki jih je prav tako vredno
pokusiti.



DESTINACIJE

Sparglieva pot v Beelitzu

Izbor sodelujocih lokalnih proizvajalcev /
pridelovalcev:

Beelitz Sparglji “za na pot”

Kip Carla Friedricha Wilhelma Hermanna, ki je na
obmodju Beelitza prvi pricel z gojenjem Spargljev


https://www.obst-spargelhof-leue.de/
http://www.obst-spargelhof-leue.de/
http://www.obst-spargelhof-leue.de/
https://www.beelitzer-spargel.com/
https://www.spargelhof-klaistow.de/
https://www.jakobs-hof.de/

EDESTINACIJE Nazaj na

vsebino
Hrana na robu
Zgodovina:

Hrana na robu (Food on the Edge - FOTE) je dvodnevni
simpozij, ki vsako leto poteka na Irskem. Namenjen je
kuharjem in kulinaricnim navdusencem po vsem svetu, Ki
Zelijo ustvariti boljSe globalno omrezje. FOTE je srecCanje
kuharjev, ki poslusajo, se pogovarjajo in razpravljajo o
prihodnosti hrane v industriji in na nasem planetu. FOTE 2021
je, zaradi covidnih omejitev potovanj, potekal virtualno. FOTE
2022 pa bo ponovno potekal v Zivo. .

“Namen simpozija je izzvati nas pogled na hrano in naso
navezanost nanjo. Na dvodnevnem simpoziju bo govorilo okrog
50 kuharjev. Vsi so izbrani zaradi svoje inovativnosti, strasti in
vpliva, ki ga imajo na danasnjo prehranjevalno kulturo. Vsak
govornik b svojem 15 minutnem govoru poda svoj pogled na
kulturni, druzbeni, okoljski in izobrazevalni vidik hrane.
Poudarek govorov je na viziji o prihodnosti hrane in na tem,
kako stvari izboljsati - na lokalni in globalni ravni.

Poslanstvo
Hrane na robu
je ustvariti
merilo za
najboljso
prakso v
smislu hrane,
njene kulture
in ljudi, ki jo
pripravljajo.

Hrana na Robu - Simpozij 2017

Kuharski chefi imajo posebno odgovornost saj predstavljajo
avantgardo na podrocCju izobrazevanja o hrani, bodisi v
kontekstu vrhunskih restavracij, ulicne hrane ali bolnisnic in sol.
Vsi se moramo bolje prehranjevati in, da bi to dosegli se
moramo o tem pogovarjati na odprti, mednarodni platformi,
Da bi kuharji zgolj stali ob stedilniku ni ve& izvedljivo. Cimbolj si
morajo prizadevati ustvarjati boljSo hrano za prihodnje
generacije.



https://foodontheedge.ie/
https://foodontheedge.ie/

DESTINACIJE

Hrana na robu

Nasi govorci prihodnost hrane prdstavljajo na oseben in politicen nacin. Ti pogovori vas
bodo navdusili in upamo, da tudi privedli do novih spoznanj, novih idej in dejanj, ki jih lahko
uresnicite. Hrana na Robu predstavlja dejanja skozi razpravo in dialog.

www.independent.ie/life/food-drink/food-can-be-a-vehicle-for-change-food-on-the-edge-founder-jp-
mcmahon-on-placing-value-on-what-we-eat

Dozivetje:

Priloznost prisluhniti nekaterim najboljSim svetovnim kuharjem. PrilozZznost za Irsko, da se
predstavijo neverjetni izdelki in inovativni ljudje, ki delajo v tem sektorju. Ta simpozij
predstavlja tudi platformo in priloznost za irski zivilski sector — predstaviti svetu svoje
odlicne izdelke in svoj kulinari¢ni podpis.

Gre za dvodnevni sinpozij z okrog 50 predavatelji in razlicnimi paneli za razprave o temah
kot npr. hrana v Solah. Ustanovitelj JP McMahon simpozij opisuje kot “konferenco z
gastronomskim izletom”. Govorci so izbrani glede na talent in njihovo predanost
spreminjati nacin prehranjevanja, pripravo hrane ter glede na razmisljanje o prihodnosti
hrane.

Govorci so razli¢ni — od kuharjev do kmetoy, vinarjev in sommelierjev. Sodelujejo kuharji, ki
govorijo o hrani v bolnisnicah in ljudje, ki so povezani z neprofitnimi organizacijami, ki se
ukvarjajo s podhranjenostjo otrok. Dogodek v letu 2022 bo osredotocen na “post covid 19"
obdobje in temo “Kam gre gostoljubnost?”.

Tematike dogodkov se iz leta v letu spreminjajo in jih lahko najdete na povezavi:
https;//foodontheedge.ie/speakers/

Nas pogled na hrano se je med pandemijo precej spremenil,
Vse vec ljudi se namreC prehranjuje doma in veliko vec
razmisljajo o hrani ter njenih sestavinah.. Poraja se jim vrsta
vprasanj in vse pogosteje se sprasujejo: “Ali je to lokalno
pridelano?”

Simpozij ljudem omogocCa pogovor o hrani in kmetijskih
pridelkinh. Med pandemijo nas je veliko pricelo pripravljati
hrano doma in manj smo obiskovali restavracije. To nam je
dalo povod za razmisljanje o hrani, ki jo jemo in izdelkih, ki jih
uporabljamo. Tukaj nastopi Hrana na robu, ki ljudem
omogoca pogovarjati se s podobno misleCimi sogovorniki in
hkrati tudi pokusiti hrane ponujeno na dogodku. Hrana na
Robu zeli postati eden izmed udelezencev pogovora o hrani
in zdravju.

Founder JP McMahon
Idejni oce: JP McMahon


http://www.independent.ie/life/food-drink/food-can-be-a-vehicle-for-change-food-on-the-edge-founder-jp-
https://foodontheedge.ie/speakers/
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Hrana na robu

Hrana na robu — simpozij 2017
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B Portugalska “okrepliena” vina
Zgodovina:

N 14 vinskih regij, razlicnih ekosisteov, kulturnih in zgodovinskih
| dejavnikov, ki vplivajo na proces pridelave vina, dolo&a

Portugalsko - relativno majhno drzavo, kot zelo bogato
. vinorodno dezelo. Zaradi velike raznolikosti vin pridelanih na
Portugalskem, obstaja kar nekaj okrepljenih vin - zelo

priljubljenih doma in po svetu.

B% Clavna znacilnost te kategorije vin je, da se v dolo¢enem
L trenutku fermentacije doda ognjena voda (aquardente), Ki
: fermentacijo zaustavi in omogoci ohranitev sladkobe in
™ povecanje stopnje alkohola. Izbira grozdja in razvoj procesa
pridelave segajo v 15. stoletje. Ta zelo priljubljena in cenjena vina
P so spremljala pomorsCake na njihovih potovanjih, saj se niso
M pokvarila ali zastarala.

=¥ Najbolj znani proizvodi prihajajo iz razlicnih portugalskih regij.
Porto je okrepljeno vino, pridelano v regiji doline Douro in je
. Na voljo kot sladko, suho in polsuho, rdece, belo in, v zadnjem
Casu, tudi rose. Je tretje najstarejSe vino, katerega uradno ime
sega Vv leto 1756.

Madeira, je prav tako okreplieno vino, Pridelano je na
portugalskem otoku Madeira, ki je bil v preteklsoti vmesno
postajalis€e ladij namenjenih v oddaljene kraje. Okrepitev tega
vina je bila namenjena izboljSanju njegove obstojnosti, kar je bilo
dosezeno z dodajanjem nevtralnega grozdnega zganja.

Ta vrsta vin je postala
posebej priljubljena
med Britanci, okusi
pa se

razvrsCajo od suhih do
sladkih.

Jeropiga je prav tako
okrepljeno vino, kjer
se na zacCetku
fermentacije v
grozdni most doda
ognjena voda.

Vinska regija Madeira




DESTINACIJE

Portugalska “okrepljena” vina
Zgodovina:

Moscatel de Setubal je okrepljeno vino pridelano na polotoku Setubal. Poznani sta dve vrsti
tega vina: belo in zametno, a slednje je dandanes redkejse. Ime vina izvira iz vrstee grozdja
Moscatel. Poznano je, da je bilo v 15 stoletju to najbolj priljubljeno vino francoskih kraljev.
Od takrat to vrsto vina tudi izvazajo.

Glede na to, da se med seboj razlikujejo glede na posamezne znacilnosti, lahko vsa ta vina
pojmujemo kot aperitiv ali kot digestiv,

V drugih regijah lahko najdemo mnogo podobnih vinskih produktov, pridobljenih na osnovi
prevzetih tehnoloskih procesov, ki pa niso postali tako pommebni in pri¢jubljeni po svetu
kot izvirni produkti.

Dozivetje:

Portovec je znan potem, da se poda k
vsem vrstam jedi, od mesnih do ribjih,
najbolje pa se prilega k sladicam in
cokoladi. Ruby Port in LBV (Late Bottled
Vintage) se odlicno prilegata slanim sirom
in Cokoladnim sladicam. Tawny Port
(rjavkasto vino zaradi visje stopnje
oksidacije) je vino z rahlim priokusom
kostanja in oresckoy, zato se najbolje

prilega vsem vrstam oresckov, kostanjevim
sladicam, in zorjenim sirom.

Polotok De Setubal, regija Moscatel de Setubal

Nekateri recepti, kot na primer Pudim do Abde de Priscos, zelo sladek pudding z dodanim
Portovcem, se zelo

dobro ujemajo s tem vinom. Nekateri menijo, da ima ta puding tudi dobro harmonizacijo, kar
pa ne velja za vino

Madeira. Beli Portovec, ki se pogosto uporablja v koktajlih in tonikih, se postreze z olivami in
kostanji. “Vintage

Port Wine” je bolj kompleksno vino in zahteva harmonizacijo s sladkim sadjem kot so kakiji in
fige, pa tudiz

rmodrimi siri in orescki.

Vino Madeira je obstaja v ve¢ kategorijah. Suha Madeira / Sercial se najbolje poda k dimljenim
ribam, morskim sadezem, olivam , popeCenim mandljem in svezim sirom. Polsuha Madeira /
Verdelho se najbolje ujema z olivami, orehi, divjacino in pastetam.



DESTINACIJE

Portugalska “okrepljena” vina
Dozivetje:

Vino Boal bo najbolje poda oresckom, tropskemu sadju, sladicam iz sadja, mehkim sirom,
kremam in medenim sladicam, kot je znacilna medena torta iz otoka Madeira. Polsladka
Madeira / Malvazija se prilega orehom in tropskemu sadju, maslenim piskotome, temni
cokoladi, medeni torti, pikantnim in modrim sirom.

Jeropigo se odlicno poda h kostanju, pripravljenim na razlicne nacCine. Sprva so to vrsto vina
pridelovali doma in ga v gospodinjstvu pogosto uporabljali kot desertno vino, vendar je
njegovo uzivanje v kombinaciji s kostanji neposredno povezano s praznovanjem Martinovega
/“Magusto.”

Moscatel de Setubal, k belim in Zametnim kategorijam se najbolje podajo orehi (tudi slani),
pomarance in pomarancne sladice, saj je okus pomarance zaznati v vinu. Prilega pa se tudi
konvencionalnim sladkarijam, narejenih iz rumenjakov in sladkorja, piti s pinjencem, mocno
aromaticnemu siru “Azeitao” iz regije Setubal.

Vsa okrepljena vina so zelo priljubljena kot spominska vina in se pijejo ob posebnih
priloznostih. Kupiti jih je mogoe po celotni Portugalski. Ceprav je nekatere od njih
potrebno zauziti kmalu po odprtju steklenice (Vintage Ports, Jeropiga) ponavadi, v dobro
zaprti steklenici vendarle ohranijo svojo kakovost in so tako priljubljena darila za popotnike.

Izbor sodelujocih lokalnih proizvajalcev /
pridelovalcev:

e Jeropiga -

e Portovec: www.aevp.pt https;//shop.adegademoncao.pt/#

. Vino Madeira -
www.discoveringmadeira.com

Moscatel de Setdbal -
www.vinhosdapeninsuladesetubal.org

Notranja regija Beira, Pridelava vina Jeropiga

Regija Douro, - Regija pridelave Portovca


https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
http://www.aevp.pt/ASSOCIADOS
https://www.kumpelundkeule.de/
https://shop.adegademoncao.pt/
https://www.kumpelundkeule.de/
http://www.discoveringmadeira.com/pt/quem-produz-vinho-madeira
https://www.kumpelundkeule.de/
https://vinhosdapeninsuladesetubal.org/vinhos/produtores/
https://vinhosdapeninsuladesetubal.org/vinhos/produtores/
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Portugalsko Vino Verde
Zgodovina

Nna

8 Zgodovina pravi, da je bilo Vinho Verde prvo portugalsko vino, ki
so ga izvazali na evropske trge. V 16. in 17. stoletju so vina iz dolin
Minha in Lima redno prevazali v severno Evropo, in sicer v istih
¥ Colnih s katerimi so na povratku prevezali slano polenovko ter
industrijske izdelke.

Vinho Verde je v svetu edinstvena vrsta vina. Dobesedni prevod
i naziva vina pomeni “zeleno vino”, a je njegova barva vse prej kot
zelena. Vinho Verde dejansko pomeni mlado vino. Ime se
d Navezuje na naravne znacilnosti regije, ki se ponasa z bujna
M zelenolistno vegetacijo, ki prispeva k svezini in lahkotnosti vina.

Vino pridelujejo v severnem delu Portugalske, v regiji Minho, ki je
ena najvecjih in najstarejsih vinskih regij na svetu.

Barva vina je lahko rdecCe roznata (rose) ali bela, pri Cemer je
v slednja najbolj priljubljena in znacilna za vino. Gre za vino, ki
4 ga je potrebno zauziti kmalu po ustekleni¢enju in je obicajno
rahlo penece, Ceprav obstajajo kategorije pozna trgatev in
Zganje.

Vinho Verde se prideluje na granitnih tleh in ima visoko
stopnjo kislosti. Se vedno so ohranjeni najstarejsi nacini
gojenja trte. Eden izmed njih je viseCa ali “uveira” trta, se trte
posadijo ob drevesih in rastejo po njihovih vejah. Drugi nacin je
ramada ali brajda, ki je nadomestila nacin visecih trt.

RdecCe vino, katerega pridelava v ikaa
regiji Verde je nekoc kolig¢insko 2% VERQE
prevladovala, sedaj uziva predvsem

lokalno prebivalstvo. Je zelo kislega

okusa in je temno rdece barve.

oMapa do Vinfo Verde

Regija Vinho Verde







DESTINACIJE

Portugalsko Vino Verde

Zgodovina:

Vsa zelena vina je potrebno posterci in zauziti sveza. Regija je vzpostavila pot za odkrivanje
Quintas - posestey, pridelovalk vina, kjer se organizirajo pokusine vin s hrano.

Dozivetje:
Kar nekaj posestev spodbuja enoturizem, vecina pa jih je povezanih s starimi dvorci, katerih gospodarji

so bili lastniki posesti. Nekatera posestva so Vv lasti druzin Ze stoletja, zato si Se danes prizadevajo ohraniti
prisnost posestev in njihovo podobo.

NajpomembnejSe in najbolj reprezentativne so navedene spodaj. Predstavljajo odlicne priloznost za
obiske in degustacijo vin.

Palacio da Brejoeira - posestvo zgrajeno v 19. stoletju odraza ambient pridelave vina,
znacilen za barocno in neoklasicisticno gradnjo iz leta 1806. Blagovna znamka je povzeta
PO Nazivu posestva - Palacio da Brejoeira. Posestvo se nahaja v mestu Mongao ob reki
Minho.

Quinta dos Abrigueiros - Posestvo se nahaja ob
naravnem parku Peneda — Geres. Vino pridelujejo od 17.
stoletja in posestvo je bilo vedno v lasti iste druzine,
Danes na njej dela ze 10-ta generacija. Na posestvu
Arcos de Valdevezu turiste vabijo na trgatey, pri tem pa
si lahko ogledajo vsa kmetijska opravila povezana s
proizvodnjo in usteklenicenjem slavnega vina Vinho
Verde “Casa da Senra”.

Casa de Vilacetinho je pristna majhna Solar do Douro,
elegantna hisa

iz 17. stoletja, obdana z eruditinim vrtom, ki loCuje
hiSo od vinogradov in ostalih kmetijskih povrsin.
Nahaja se v kraju Alpendorada Posestvo
organizira oglede, degustacije vin, vinska kosila in
vecerje z meniji — vse s ponudbo lastnih vin. Casa De Senra - Quinta dos Abrigueiros

Solar das Boucgas posestvo zgrajeno v 18. stoletju se ponasa z imenom povezanim z odlichostjo
vina Vinho Verde, ki ga pridelujejo. Nahaja se v Amaresu. Vinogradi, ki obsegajo 30 ha povrsine
in se nahajajo na desnem bregu reke Cavado, omogocajo pohajkovanje med vinogradi in
ponujajo pogled na reko.

Casa de Cello jeZeveC kot sto let v lasti iste druzine in je bila vedno predana pridelavi vin.Nahajasev
osr¢ju Entre—Douro in Minho, v blizini slikovitega in zgodovinskega mesta Amarante v osr¢ju
demarkacijske regije Vinho Verde. Blagovna znamka je povzela naziv posestva.



DESTINACIJE

Portugalsko Vino Verde

Casa de Sezim je dvorec, ki ga krasi fasada iz 18.stoletja. Nahaja se 4 km iz Guimariesa -
uvrs€en na Unescov seznam svetovne dediscine — v zanimivi in raznoliki turistic¢ni regiji, ki je
znana po visoko kakovostnih belih vinih. Vinhos Verdes iz Casa de Sezim so bila cenjena ze v
srednjem veku in dokument iz leta 1396 se navezuje tudi nanje. Ob degustaciji vin gostom
postrezejo tudi s tematskimi obroki.

lzbor sodelujodih lokalnih proizvajalcev / pridelovalcev:

« Palacio da Brejoeira o« Casade Cello
www.palaciodabrejoeira.pt www.casadecello.pt

. Quinta dos Abrigueiros

Casa de Viacetinho
https://www.casadasenra.pt *

www.casadevilacetinho.pt
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Casa de Vilacetinhos


https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
http://www.palaciodabrejoeira.pt/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://casadasenra.pt/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://casadecello.pt/en/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.casadevilacetinho.pt/en/welcome/
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Turisticna kmetija Topolsek/ Turisticna kmetija
Urska

/godovina:

Pricetek uspesne zgodbe sega v leto 1991, ko je bil postavljen
koncept ekoloSke turisticne kmetije in njena promocija Vv
javnosti. Leta 2014 je mama Vilma predala vajeti hcerki Urski, Ki
je kot predstavnica mlajSe generacije vnesla sodobnost in
svezino novih idej. HCerka Urska od takrat uspesno nadaljuje
druzinsko zgodbo, kmetijo pa ohranja in razvija z dodajanjem
novih konceptov ter z vsemi razpolozljivimi sredstvi sodobne
promocije. Povratne informacije gostov prejemajo preko
njihovih objavljenih mnenj in fotografij na druzabnih omrezjih,
kar predstavlja tudi najboljSo promocijo njihove kmetije.

Urska je dodala Se “staromoden” a zelo zanimiv nacin komuniciranja —
“Skatlico zelja” kamor gostje vsak dan zapiSejo in oddajo svoje zelje. Ta
dnevna komunikacija zajema podajanje zelja povezanih s hrano in
nastanitvijo ter tezavami, ki se vcasih pojavijo. TakSen nacin
komuniciranja omogoca sprotno urejannje nastalih situacij Se preden
gostje odidejo.Opisan pristop prispeva h kasnejSim pozitivnim
povratnim informacijam.

Bistvo te druzinske turisticCne kmetije je pristop k naravi. Kmetija
je bila uradno priznana in registrirana kot ekoloska kmetija leta
2009, od takrat pa je druzina Topolsek prejela stevilna priznanja
in certifikate o svojem trajnostnem nacinu delovanja. Eden
izmed njih je “Ecolabel” — uradni znak Evropske unije, ki ga je
turisticna kmetija Urska, kot prva v Sloveniji, prejela leta 2011. Prvi
uradni trajnostni certifikat je del projekta “Slovenia Green
Accomodation Project” kar jih uvrs€¢a med najboljSe prakse v
Sloveniji in hkrati predstavlja standard preostalim ponudnikom v
tej panogi.

Ker je bila TuristiCna
kmetija Urska dvakrat
nagrajena za okolju
prijazne turisticne
nastanitve, trajnost ni
povezana samo s hrano
in njeno pridelavo,
ampak jo lahko
obcutimo na vsakem
koraku.



https://www.kmetija-urska.si/
https://www.kmetija-urska.si/

Jedilnica
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Touristicna kmetija TopolSek/ Touristicna kmetija Hd.

Zgodovina:

Tudi zvecer, ko se odpravljate spat vas obdaja vonj lesa iz bliznjega gozda. Pohistvo je izdell sosed obrtnik -
proizvajalec lesnih izdelkov.

Vsakodnevna opravila so stratesSko razdeljena med druzinske cClane in predstavljajo pravi
izziv, saj morajo biti opravljena, za uresnicitev vseh zastavljenih ciljev. Dosegati je potrebno
vse ekoloske standard in ob tem zadovoljiti turiste, ki prihajajo predvsem zaradi uveljavljene
unikatnosti te turisticne kmetije.

Bistvo delovanja kmetije je k naravi

usmerjen pristop. Druzina spostuje in

ljubi naravo, kar zeli prenesti tudi na

svoje goste.

Slednje opozarja glede uporabe

plasticnih predmetov, pri tem pa vedno
znova

iSCe nove, sodobne nacine uvajanja
nacela

trajnosti in trajnostnega bivanja v
sozZitju z

naravo. Zaradi tega so v vseh sobah tudi

steklenice, s Cimer zelijo goste

spodbudili k pitju odlicne vode iz pipe.

Zajtrk na kmetiji

Turisti, ki jih gostijo na Turisticni kmatiji UrSka, pogosto uporabljajo druzabna omrezja -
najpogosteje Facebook in Instagram, Kkjer objavljajo slike in obcCutke s pocitnic v naravi.
Namesto knjige pohval in pritozb je na voljo “Carobna skrinjica”, kjer lahko gostje pustijo
sporocila o svojih zeljah. Gostitelj pripravi jedi glede na izrazene zelje, organizira izlete in, po
potrebi, izvaja potrebna popravila in nadomesca manjkajoCe predmete. Pohvale gostov se
nanasajo predvsem ma cudovito naravo, gostoljubnost in prilagodljivost druzine Topolsek

Dozivetje:

Jedro unikatnega koncepta te turisticne kmetije je
vkljuCevanje gostov v vsakodnevna kmecka
opravila, predvsem delo na polju, kjer lahko gostje
sami nabirajo zelenjavo, otroci pa iscejo jajca, ki jih
kasneje uporabijo pri pripravi obrokov. Posebno
poglavje predstavlja jedilni list, ki namrec sploh ne
obstaja — izrazene Zelje gostov so ze jutri na
kroznikih. Tudi drugim zZeljam gostov, poskusa
druzina Topolsek slediti po svojih najboljsih




DESTINACIJE

Touristicna kmetija TopolSek/ Touristicna kmetija

moceh.

Turisticna kmetija TopolSek / Turisticna
kmetija Urska



DESTINACIJE
Touristicna kmetija Topolsek/ Touristicna kmetija

Dozivetje:

Klet je prijetno hladna in osvetljena z lonCenimi svetilkami. Na policah se nahajajo
steklenice Modre frankinje in vec vrst belih vin — od italijanskega do renskega Rieslinga ter
Belega pinota in Sauvignona. Vinogradi se obdelujejo v skladu z ekoloskimi standardi. Trte
krepijo z organskimi Skropivi posaditve naprej, kar ustvarja dobre pogoje za njihovo
nadaljnjo rast

Mama Vilma, kot strokovnjakinja za pripravo jedi po tradicionalnih receptih, je vesca tudi
priprve jedi za vegane. Urska svoje jedi rada popestri s sCepcem sodobnosti in
svojevrstnega unikatnega pridiha. Jedi krepi z dodajanjem divjih rastlin in uzitnimi vrtnimi
cvetlivami. Skoraj 90% pridelajo sami na svojih poljih, vmogradlh in drevesnicah. Ostale
izdelke nabavijo pri sosedih, saj trajnost pomepp -

ponudnikov.

Pomembna nacela pri vodenju turisticne
kmetije ne pomenijo le promocijo
destinacije, ampak tudi ustvarjanje in
krepitev dobrih odnosov s sosedi: “Ce so
zadovoljni domacini, se bolje pocutijo tudi
gostje in se kasneje ponovno vracajo.”
Glavni lokalno dobavljeni pridelki so mleko,
sol, moka in med.

Bistvo butiCnega karkaterja turisticne kmetije
Urska ni le v dodatnih wellness storitvah, ki jih
ponujajo, ampak tudi v domacem pocutju, Ki
dopolnjuje posebne izkusnje. Preden gostje
odpotujejo, jih UrSka popelje na polje in jim
izroCi leseni zabojcek. Izbor mogocih jedi

Ko se ob tem prestrasijo in pomislijo, da bodo moral puliti plevel v strmmem hribu, Urska z veseljem
pojasni, da si lahko naberejo zelenjavo in jo odnesejo s sevoj domov. Ob vhodu v zgradbo si na ogled
postavljeni ekoloski izdelki lastne blagovne znamke. Izbira je mozna med pestro ponudbo
marmelad, Cajev, sokov,vin in copat Urskine tasCe narejenih iz volne domacih — Topolskovih ovac

seveda.
Tako lahko dozivetja iz Turisticne kmetije Urska podozivite kar na svojem domul.

lzbor sodelujocih lokalnih proizvajalcev / pridelovalcev:

e Sol: EKO ZELISCA VRT MAINIKA )
http://majnika.si/ . Moka: SORZEV MLIN http://sorzev- mlin.si

o Med: CEBELARSTVO KRIVEC;
Cebelarstvo krivec (web ne obstaja)


https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://majnika.si/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
moka::%20SOR%C5%BDEV%20MLIN%20http://sorzev-%20mlin.si

DESTINACIJE
Oxnead Hall

d Z/godovina:

L1 Obmocje je bilo naseljen Ze od prazgodovine, arheoloske najdbe

Oxnead zivahno, na bregovih reke Bure, utrjeno mesto. V casu
4 Doomsday popisa (1086), je posest pripadala druzini Halden. Leta
1368 ga je pridobil Sir Robert de Salle, do leta 1420 pa je bilo
posestvo prodano druzini Paston.

del njihovega zivljenja pa je zabelezen v edinstveni zbirki pisem
in dokumentov. Po propadu druzine Paston je bila osrednja
. zgradba porusena, ostalo je le servisno krilo. Posest je nato, leta

11735, kupil admiral Anson (prvi Clovek, ki je obkrozil svet). Od
takrat naprej so v Oxnead Hall zivele stevilne dtruzine, vkljué¢no z
Johnom Adeyem Reptonom (sin Humphreya Reptona) in
Johnom Hedgecoejem (fotograf). Posestvo je trenutno v lasti
druzine Aspinall.

Prvi dogodek v Oxnead-u je bila poroka, in sicer leto dni po vselitvi
druzine Aspinall. Hci lastnikov posestva, Eleanor, uciteljica, se je leta 2012
porocila z vojaskim Castnikom Richardom. Ta dogodek je zaznamoval
Oxnead, ki je tako prerasel v danasnje, nagrajeno prizorisCe. Skedenj,

Prizorisce v Oxnead Hall



https://oxneadhall.co.uk/

DESTINACIJE
Oxnead Hall

Dozivetje:

Oxnead Hall je vecCkrat nagrajeno prizorisCe porok,
dogodkov in pocitnic, ki se odvijajo na veliCastnem
podezelju severnega Norfolka. Popoln kraj za
ekskluzivne poroke, praznovanja in praznike. Oxnead
Hall ponuja razkosSno nastanitev za do 32 gostov. Od
veliCastne Tudorjeve dvorane do srednjeveske cerkve, od
cudovito prenovljenega velikega skednja do osupljivih
vrtov. Oxnead je resnicno idilicno mesto za praznovanje
in pocitek.

Oxnead se nahaja na idealni lokaciji za izvedbo razli¢nih

dogodkov, bodisi v Great Barn ali na vrtovih. Great Barn

lahko sprejme 220 gostov za vecerjo ali v konferenCnem

slogu do 300 oseb, na kraju samem pa je na voljo Vecerja v Oxnead Hall
namestitev za do 32 ljudi.

AkustiCna zasnova Great Barn omogoca izvedbo koncertov klasiCne glasbe. Gostje lahko
uzivajo ob pijaci in morda pikniku na vrtovih, Cemur sledi predstava v Great Barnu.

Oxnead Hall



Nazaj
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Norwich City of Ale

Zgodovina:

Ce ne bi bilo Covida 19, bi festival Norwich City of Ale nedavno
praznoval deseto obletnico.

“Pisci” piva iz vse drzave bi se zgrnili v mesto in odkrivali neverjetna
piva  regije ter obiskali nekaj Cudovitih pivnic, ki krasijo ulice
Norwicha

Pivnice bi gostile festivale, kvize, glasbene vecere, degustacije
piva, uzivanje hrane in piv ter razlicne vrste drugih dogodkov.
Pivovarji bi se pogovarjali, razstavljali svoje najnovejSe zvarke in
srkali sadove svojega dela

Dozivetje:

Pricakuje vas 45 prijetnih
mestnih pivnic in barov, Ki
strezejo najboljsa piva regije.
Piva se pogosto ujemajo
sezonskimi lokalnimi
pridelki. Norfolk prideluje
nekaj najboljsih  pivskih
je€Cmenov na svetu - pridite
in poskusite!

Kozarec piva ob pogledu na mesto

Oglejte si mesto drugace — sprehodne steze piva vas popeljejo po
brezpotju zgodovinskega dela mesta z ogledom njegove bogate
dediscine skozi prizmo pivnic in pivovarske tradicije. Imenujemo
jo pivska geografija — “ale” ekspedicija.

Spoznajte vrhunske “pisce” piva, pivovarje, sladarje in
sommelierje medtem ko vas vodijo po slogih, aromah in okusih
najboljsSih piv regij. Poskusite zdruziti hrano in pivo — ali lov na
zaklad v pivnici — ali voden ogled pivske dedisCine.

V Casu ko pivnice zapirajo svoja vrata, se Norwich upira temu
trendu. Stevilni dolgoletni najemodajalci, raznolike pivnice in
Stevilni neodvisni, brezpla¢ni lokali omogocajo manjsim, niSnim
pivovarjem predstavljanje njihovih piv.

Fine City, katerega ohranjena tradicija pivnic in pivovarn sega Vv
leto 1249, vsem ponuja gostoljubje in prijateljstvo — e to dovolj
dober razlog za pinto piva?



https://www.facebook.com/CityOfAle
mailto:info@cityofale.org.uk
http://www.cityofale.org.uk/
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Norwich City of Ale :

lzbor sodelujoéih lokalnih proizvajalcev / pridelovalcev:

OUSE

NHAH TRAIL
THE DUKE OF WELLINGTON Al ; . .
- ' LANES TRAIL
THE EARLHAN ARMS S
THE PLASTERERS ARMS

THE WHALEBONE
THE WHITE LiOK

CHAMPIONS |
LAUNCH PARTY
A Thursday

26th May 2022

17:30-22:30
THE WATERFRONT | NORWICH

Vzorec zebljickov s festivala City of Ale

¥
Horwich i i Bickets o 3 "

Launch party tickets avadable from A LL
S 01603 508050 | veaticketbookings.co.uk CLA

4

Plakat predstavitvene zabave 2022
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. Stara Hora
Zgodovina:

Nazaj na

Stara Hora predstavlja zasCiteno dedisCino ljudske arhitekture v
vasi Sebechleby, obc¢ina na jugu osrednje Slovaske. Stara Hora je
pravzaprav obmocje tradicionalnih vinogradov s Stevilnimi
kletmi umescenimi v arhitekturno prijetnih, tradicionalnih hisah.
Tukaj se nahaja tudi muzej lokalne ljudske arhitekture, ki ga
upravlja obcina. Vas Sebechleby vsako leto organizira festival
trgatve v Stari Hori, ki vedno pritegne na tisoCe obiskovalcev.

8V vecini kleti imajo obiskovalci priloznost sodelovati pri
degustaciji vin. Ponudba obsega tudi tradicionalne jedi iz
obmocja zgodovinskega okraja Hont. Ogledati si je mogoce
Stevilne razstave ljudske umetnosti z moznostjo nakupa
razstavljenih izdelkov. Na postavljenih odrih gostujjo razlic¢ni
glasbeniki in vecCina njih predstavlja folklorne pesmi ter plese.

Pogled na Staro Horo

Izbor sodelujoéih lokalnih proizvajalcev /
pridelovalcev:

www.sebechleby.com
www.sebechleby.com
www.starahora.sk



https://sebechleby.com/
https://sebechleby.com/podnikatel/ubytovanie/
https://www.starahora.sk/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
http://www.starahora.sk/
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Festival hrane Saaremaa
Zgodovina:

vsebino

Saaremaa, kar v dobesednem prevodu pomeni “otoska dezeld” je
velicasten, neokrnjen kraj, kjer kraljujejo smreke in Cist, svez zrak. Zaradi
slikovitih ribiskih vasi, tradicionalnih estonskih ko¢, ogromnega gradu v
Kuressaarejy, slikovitih mlinov na veter in raznolikega Zivalskega sveta je
Saaremaa Cudoviti kraj za raziskovanje. Otok je znan po mlecnih
izdelkih, pa tudi okusnem c¢rnem kruhu, ki ga lahko najdete po vsej
drzavi. Prisezem, ta kruh je tako okusen, da potrebujete le malo masla in
dober tekl. Na zalost je Saaremaa ena najbolj spregledani in
podcenjenih krajev v drzavi.

Otok je ponovno zazivel po veC kot pol stoletja prisilnega
mirovanja pod sovjetsko oblastjo, ko so bile za “vojasko obmejno
cono” potrebne posebne prepustnice za potovanje in to, ne
glede na ocitno naravno izolacijo — po zimi zamrznjeno morje.
Toda med obema svetovnima vojnama, pa tudi prej, je bil
Saaremaa poletno letovisCe, po svetu znano prdvsem zaradi
svojih blatnih kopeli in koncertov, mirne lepote brezovih in
brinovih gozdov, travnikov in mlinov na veter. Vsi trije otoki
slovijo kot sprosceni in prijazni.

Nastanitve na
otoku zaobjemajo
vse, od preprostih
pogradov na farmi
konj Tihuse, kjer
lahko jahate
trdozivo estonsko
pasmo Torije in
poskusite juho iz
piva (henavaden
puding), pa vse do
elegantnega
pobega od vsega -
Nami Namaste, Ki
ga estonska elita
pogosto uporablja
kot svoje zatocisCe

Tradicionalna estonska hrana.

Celo francoski predsednik Nicolas Sarkozy je tam prenoceval na
belem podstresju preurejenih zivinskih hlevov, s pogledom na
neskoncne travnike. Festival hrane predstavlja enega glavnih
dogodkov na otoku.


http://www.saaremaatoidufestival.ee/
http://www.saaremaatoidufestival.ee/
http://www.facebook.com/saaremaatoidufestival
http://www.facebook.com/saaremaatoidufestival
mailto:info@saaremaatourism.ee
mailto:info@saaremaatourism.ee
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Festival hrane
Zgodovina:

Na

Festival poteka od leta 2014, njegov program pa vkljucuje Stevilne aktivnosti na otokih
Saaremaa in Muhu. Nenazadnje, Ce imate radi naravo lahko kampirate v parku.

Dozivetje:

Festival hrane Saaremaa je teden, poln razburljivih dogodkov povezanih s hrano, kjer
vsakdo lahko najde kaj zase. Glavni dogodek je teden restavracij Saaremaa, z meniji
restavracij, ki vkljuCujejo kosilo z dvema hodoma za 10 EUR na osebo in vecCerjo s tremi hodi
za 18 EUR. Na voljo so tudi razlicne degustacije, sejmi z lokalnimi izdelki, pikniki in, za
obiskovalce vasi, dnevi odprtih vrat

Drugi takSen dogodek, ki ga ne smete zamuditi je “Dan jabolc¢nih kavarn”. Na razlicnih
vrtovih, dvorisCih in drugih prizorisCih lahko najdete Stevilne jabolCne kavarne. Za vsako
izmed je znacilno nekaj vznemirljivega in unikatnega, zato vabljeni, da jih obisCete. Obstaja
dovolj razlogov za odkrivanje mesta na ¢isto poseben nacin. Ce vas zanima Se vec o tem
fascinantnem otoku, potem ga morate obiskati takrat, ko imajo hise vaske druzbe dneve
odprtih vrat. Za obiskovalce je, na otokih Saaremaa in Muhu, odprtih 15 his. Vsak kraj je
nekaj posebnega in tako vreden ogleda. Namen dnevov odprtih vrat je predstaviti nacin
gradnje in zgodovino teh his. Domacini vam bodo predstavili zivljenje druzbe, ponudili
lahek obrok in se z veseljem zapletli v pogovor z vami. Zahvaljujo€ dnevom odprtih vrat
lahko obiskovalci najdejo primeren prostor za razlicne dogodke.

Poleg vznemirljivih pustolovsCin na otokih
imate moznost sodelovati v igri “obisk vasi” in
osvojiti nagrado. Sodelovanje je preprosto,
zahtevajte le poseben kroznik mesta, ki ga
nameravate prvi¢ obiskati. Cez dan morate
obiskati vsaj 7druzbenih his. V vsaki izmed
postaj prosite za nalepko, ki jo nato nalepite
na svoj kroznik. Ob zakljuc¢ku poti pustite svoj
kroznik, skupaj z vasim elektronskim |
naslovom, na zadnji postaj, ki jo obiscete. Ce ]'
imate radi glasbo, ne smete zamuditi ¢
nenavadnega dogodka - “Koogikontserti” ‘D Lol §. )
(koncert tort), ki poteka v kulturni hisi - Yot
Tornimae. Tam lahko uzivate ob tortah, ki jih

pripravijo lokalne kuharice, in poklepetate z

glasbeniki.

TrZni dan

Ce ljubite zgodovino, morate obiskati klub Nasva. Nahaja se v zgodovinski ribiski vasici Nasva
skozi katero teCe reka Nasva. Reka je bogata z ribami, kar je sprva spodbudilo razvoj ribiske
vasice in kasneje cvetoCega naselja. Zelo zanimivo je dejstvo, da se dogodki fotografirajo in
delno posneti ter nato javno objavijo na Facebooku, Instagramu in spletni strain Festivala hrane
Saaremaa. Ce pa zelite preZiveti lep vecer na glavni ulici, lahko uZivate v “Kuressaare Street
Picnic”. Usedete se za dolgo mizo, pogrnjeno vzdolz glavne ulice, in v nepozabnem vzdusju
poskusite lokalne dobrote.
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Festival hrane

Dozivetje:

Ne skrbite, nekaj se najde tudi za ljubitelje zivali — kraj, kjer vam vascani z veseljem predstavijo
vsako Zival. Zivalski park Asva Viking Village je domovanje Stevilnih Zivali, kjer lahko vidite
ovco iz Kihnuja, miniaturno ovco, kozo in kamerunsko pritlikavo kozo.

Nenazadnje, ne pozabite na trzni dan - odlicno priloznost za neposredni pogovor z lokalnimi pridelovalci
ter napolnitev vreCke z odlicnimi dobrotami.

lzbor sodelujoéih lokalnih proizvajalcev /
pridelovalcev:

Asva Viking Village Animal Park
Nasva Club

Tornimae Culture House

Saaremaa, Estonija

Izbor hrane na Festivalu


https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
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Festival jabolk v mestu Agia
Zgodovina:
Vsako leto, v zacetku meseca septembra, v mestu Agia

priredijo Festival jabolk. Obcina Agia ze 15 let organizira Festival
jabolk in tako promovira glavni pridelek lokalnih prebivalcev in

tudi Sirse regije

GCre za sedemdnevni festival, ki vkljuCuje verske obrede, glasbene
in plesne dogodke ter prdstavitev jabolk. Pridelovanje jabolk v
Agii velja za eno bolj dinamicnih v drzavi, za katerega je znacilen
velik nabor razlicnih vrst jabolk kot so Scarlet, Jeromine, Super
Chief, Red Chief pa tudi Red Velox in Golden

Namen festivala je seznaniti kmetovalce z inovativnimi nacini in
tehnikami kmetovanja ter promovirati njihove pridelke.
Pomemben cilj dogodka je tudi ustvarjanje kulturnih vsebin
povezanih z jabolki in njimi povezanimi izdelki. Tovrstni dogodki
podpirajo lokalno gospodarstvo in odpirajo nova obzorja na
dogodkih kot so na primer prazniki kmetijskih pridelkov.

Koncni cilj je izpostaviti tako kulturno dedis€ino regije kot tudi
dedisCino njenega podezelja. Ob robu festivala potekajo tudi
delavnice, ki kmetovalce seznanjajo z novimi nacini pridelave in
trzenja jabolk Za lokalne kmetovalce je to zelo pomembno, saj
pridelava jabolk v Agii velja za eno najbolj dinamicnih v drzavi, ki
jo zelijo kot takSno tudi ohraniti.

Jabol&ni pano na Festivalu



FESTIVALI Nazal

. . na.
Festival jabolk v mestu
/godovina:

Kulturna dedisCina regije se ohranja in poudarja v okviru razlicnih dogodkov in aktivnosti
kot so razstave, gledaliske predstave, glasbene in plesne prireditve ter Sportni dogodki.
Zaradi velikega Stevila obiskovalcev - turisto je okrepljena je tudi lokalna trznica.

Dozivetje:

Jabolko je pomembno - kot sadje in kot prehranski pridelek. Festival jabolk v Agii je za
regijo posebnega zgodovinskega pomena. Obcina Agia festival organizira ze 15 let in na
tak nacin promovira lokalna jabolka in SirSo regijo. Ob tem dogodku se odvija tudi
festival v Cast Agios Antonios.

Oba dogodka ze leta potekata ob priblizno ob istem
Casu. Gostje lahko uzivajo na razlicninh dogodkih in
dejavnostin  vkljucno z  razstavami, koncerti,
gledalis¢em, glasbo, plesnimi predstavami in
Sportnimi dogodki.

Obcina Agia, v sodelovanju z lokalnimi oblastmi,
nabavlja tudi z jabolki povezane izdelke in jih nato
skupaj ponudi domacinom in obiskovalcem v
posebej oblikovanih razstavnih prostorih.
Zanimivo je tudi pohodnistvo na poti, ki povezuje
Agio z vasjo Megalovryso. Pohoda se lahko
udelezijo organizatorji in obiskovalci festivala.

Megalovryso

Nazadnje velja omeniti, da lahko turisti obiscejo tudi obalna obmocja Larisse, ki se nahajajo
nedalecC od Agie. Agiokampos je obmorska vasica v obcini Agia. Njena plaza je dolga 10,5 km
in velja za najbolj priljubljeno plazo v regiji Larissa ter vsako leto privabi mnozico turistov.Tako
se lahko obiskovalci festivala udelezijo razlicnih aktivnosti, spoznavajo lokalno zgodovino in
tradicijo, uzivajo v lokalnih izdelkih, spoznavajo razlicne kulture in se, ob vsem nastetem tudi
sprostijo ob naravnih lepotah regije.
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Festival jabolk v mestu

lzbor sodelujocih lokalnih proizvajalcev / pridelovalcev:

KISSAVOS - Agriculture Cooperative of Agia
Ist km Agias - Agiokampou, Agia,

Larissa
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Jabolka Pogled na Agio


https://www.kumpelundkeule.de/
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https://www.kumpelundkeule.de/

Nazaj na

FESTIVALI vsebino

Obmocna enota Larissa je znana po vinarstvu. Pridelek vina je v
_letu 2012 obsegal 11 milijonov kilogramov, kar je pomenilo 7,5 - 8
milijonov litrov vina. Lokalni vinogradniki v tradicionlane
¥ postopke pridelave vkljuCujejo sofobne tehnike, kar pa nima
~vpliva na pristinost okusov vin. Obmocgje ostaja odlicen in
edinstven kraj za uzivanje v vinsko-turisti¢nih aktivnostih.

podrocja. ZacCetek, ki sega v leto 1959, je bil tezak, saj so bila
financna sredstva skromna, a je lokalna skupnost navkljub temu
"pobudo podprla. Vinski festival Ampelonas je danes eden
“es vrhunskih dogodkov v Larissi, ki vkjlju¢uje Stevilne umetniske in
@ kulturne dejavnosti, vklju¢no s promocijo posebne identitete
Wregije — starodavna gojenje vinske trte in pridelava vina.

Vinograd v Larissi

Festival poteka na 40 hektarjev velikem naravnem obmocdju z
umetnimi jezeri in fontanami, tlakovanimi stezami in dvema
urejenima plos¢adma za organizacijo zahtevnejsSih
doodkov.VasCani in popotniki iz vseh koncev sveta se zberejo,
pokusajo cudovito vino iz Kkleti, pleSejo in se zabavajo.
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Festival vina Ampelonas
Dozivetje:

Vinski festival v Ampelonasu je institucija in eden najpomges
kulturnih dogodkov v Larissi. Pomeni nadaljevanje dolgol
tradicije promoviranja izredno kakovostnih izdelkov, pod
lokalnemu gospodarstvu in odpiranja primarnega sektorj
Festival mocno vpliva na celotni grski vinski turizem. Prec
mehanizem spodbujanja razvoja podezelskih obmocij in
le-teh kot vinskih turistiCnih destinacij.

V Grcliji si sedem zdruzenj prizadeva promovirati
znamko grskih

vin in ohranjati lokalno kulturo. Nekaj teh zdruzenj za
predstavlja tudi Larisso.

Festival vina v Ampelonasu obisce na stotine ljudi iz
vse Tesalije, Grcije in tujine. Dogodek je vreden
obiska zaradi razlicnih kulturnih in glasbenih
prireditev, poskusanja razlicnih vrst vin lokalnih

pridelovalcev ter spoznavanja zgodovine pokrajine AYFOYEITOY
skozi Cas in njeno povezanosti s trto ter vinom.

Vinogradniki imajo priloznost promovirati svoje vino LENTEMBPIOY

s ciliem povecati prepnavnosi teh vin po celotni AAZOX AT. TEQPTIOY

Grciji in na tujem. Na ta nacin se spodbuja razvoj
lokalnih proizvodov in veCa prepoznavnost njihove 2
kakovosti.

wared i b

4 'h_ﬁw-“-HH?M' Paidiﬁ.gpm

Obiskovalci lahko na festivalu pokusijo razlicne vrste vin
kot so Mashato, Krassato, Ampelakiotiko, Rodlitis,

Xinomavro, Assyrtiko, Mpatiki, Merlot in Debina.
Oglasevalski plakat Festivala

Vinorodna obmocja Ampelonasa pridelujejo predvsem vina POP in ZGO, ki so splosno
priznana . Blizu Larisse na nahaja Ampelonas, sodoben kraj trgovskega, kulturnega in
zgodovinskega pomena z elegantnimi stanovanjskimi kompleksi, naravnim okoljem in
cudovitimi rekreacijskimi obmocdji. Obiskovalci vinskega festival lahko svoja dozivetja
zdruzijo s sprehodom po Ampelonasu in Larissi.
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|zbor sodelujoéih lokalnih proizvajalcev / pridelovalcev:

Vinska klet v Larissi Plakat Festivala
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Plakat Festivala


https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://dougos.gr/welcome/
https://www.tirnavoswinery.gr/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://domaine-migas.gr/el/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
http://www.karipidi.gr/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.seve.gr/en/company/vrissas-s-a/
https://www.seve.gr/en/company/vrissas-s-a/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.vasdavanos.gr/
https://www.vasdavanos.gr/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.domainezafeirakis.com/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.tsantali.com/?lang=el
http://www.ktimakatsarou.gr/
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&3 Calici di Stelle - Zvezdni kelihi

/godovina:

4 Najvecdji poletni dogodek v Italiji, posvecen vinu in uzivanju v druzbi, je
“Calici di Stelle” oz. Zvezdni kelihi, ki poteka po italijanskh vaseh in
kleteh, vsako leto v prvi polovici avgusta. Dogodek ze vse od leta 1998
organizirata Gibanje za vinski turizem in Mesto vina - [talijansko
zdruzenje vinogradniskih obcin. Udelezuje se ga na stotine
vinogradnikov, kletarjev in obcinskih uradnikov. Gre za negovanje
kulture vina kot spodbude za trajnostni razvoj obmocij. Odvijajo se
Stevilna sreCanja od Val d’Aoste do Sicilije — vse v sodelovanju z
obcCinami gostiteljicami ter veC kot 800 kletmi Gibanja vinskega

vsebino

2, turizma, ki se uvrsCajo med najprestiznejse kleti v Italiji.

Kot Ze omenjeno se dogodek odvija v prvi polovici meseca
avgusta, vendar je referencni datum 10. avgust - dan Svetega
Lovrenca ko se odvija “noC padajoCih zvezd” in je mogoce
) opazovati naravni spektakel “meteoritski dez” — drobnih trdnih
teles, ki se ob stiku z Zemljino atmosfero obarjajo in izgorijo v
svetlobni utrinki.

Parco dei

: Santa
N‘?b,md' Domenica [S5185 |
| 55289 [ Vittoria
Castiglione
Randazzo disicilia Leto
. [55120] = o oA
Cesard | 55254] Linguaglossa T
borgo Maletto GiardiniNax
Giuliano
i Bronte
| E45
Parco delliEtna Mascali
| S5575 | .
Giarre

S

Zemljevid obmocja

Torej, “vsi kozarce v roke in nosove navzgor”, kajti v noCi na dan
Sv.Lovrenca, ko pojav doseze svoj vrhunec. Astronomski izracuni kazejo,
da je mozno na uro v povprecju opazimo priblizno sto svetlobnih
utrinkov. Tradicionalno so poimenovani kot “solze Svetega Lovrevca’,
Znanost pa kot perzoide, saj se na nocnem nebu pojavljajo v ozvezdju
Perzeja. V grsko-rimski mitologiji so astronomski pojav avgustovskih
utrinkov razlagali kot dez plodnosti, ki mu je bi naklonjen bog Priap in
naj bi obnovil rodovitnost zemlje.


https://www.cittadelvino.it/
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Calici di Stelle — Zvezdni kelini

Zgodovina:

NacCeloma vsaka vinska klet, ki sodeluje na Calici di Stelle predstavi svoj program in ga je
mogoce najti na socialnih omrezjih. Dogodek vkljucuje vecerjo pod zvezdami, glasbo,
opazovanje neba, oglede vinogradov, mojsterske tecCajev in kletnih opravil ter obiske
kulturnih znamenitosti. Tako sta vino in kulturna ponudba skupaj s carobnostjo podzemlja
pod zvezdami zmagovalna kombinacija dogodka v formuli, ki zdruzuje filozofijo dobre pijace
z dogodki, predstavami, dizajpom in umetnostjo.

Dozivetje:

Tukaj se osredotoCamo na dogodke na Siciliji in opisujemo zlasti program (posodobljen za leto
2022) treh geografsko doloc¢enih dogodkov, in sicer za vzhodno, osrednjo in zahodno Sicilijo.

Eden najbolj sugestivnin dogodkov Calici di
Stelle poteka v Castiglione di Sicilia, v provinci
Catania. Castiglione, starodavni “Castrum
Leonis”, del Najlepsih vasi v Italiji, gosti
dogodek, ki vklju€uje kleti na obmocju Etne,
Udelezijo pa se ga lahko tudi podjetja iz drugih
siciljanskih provinc

Zgodovinska klet Donnafugata v Marsali

Dogodek ob pokusin razlicnih vin vklju¢uje tudi predstavitev podjetij s promocijskimi filmi in
poteka v zgodovinskem sredisCu pred gradom Lauria, enem najbolj osupljivih kotickov
starodavne vasi. Ob vrhuncu nocCi Sv.Lovrenca, 10.avgusta, se zvrstijo Stevilni kulinaric¢ni in
vinski dogodki, ki poudarjajo znacilne lokalne izdelke kot so na primer ekstra devisko oljcno
olje, lesniki, sladkarije in siri. Predvideni so vodeni ogledi po kleteh in po starem mestnem
jedruV zadnjih nekaj letih je Castiglione di Sicilia postalo eno najdinamicnejsih in
mednarodno znanih vinarstev, od priblizno 50 vinarstev tega obmocja.

V Sambuca di Sicilia, v provinci Agrigento poteka Calici di Stelle na terasi Belvedere z zabavo
na ulicah cetrti Saracen z “Arte in Movimento'in nato zdravico tudi za Sambuca di Sicilia,
“Borgo dei borghi 2016 “ , zazeleno priznanje, ki nagrajuje zgodovinske, arhitekturne in
krajinske lepote Sambuce in celotne skupnosti.
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Calici di Stelle — Zvezdni kelini

Sambuca di Sicilia je, od leta 1996, del vinske poti Terre Sicane ﬂg Ca]j i I
H S ltl

zdruzenja Citta del Vino in je hkrati tudi sedez mednarodnega
zdruzenja “lter Vitis” (Evropska kulturna pot trte in vina), ki jo
od leta 2007 gosti prestizni Palazzo Panitteri. Prvi “Domus Iter
Vitis”, kot oblika inovativhega turizma, ki posvela pozornost
ustavrjanju obcutka dobrodoslice in druzabnosti na nacin, da
popotnike vabi k spoznavanju in dozivljanju drugih lokalnih
znacilnoti z odkrivanjem obmocnih identitet, vodeno udelezbo
na demostracijah in kulturnih dogodkih.

Plakat Festivala

Koncno, v Contessa Etelling, v provinci Palermo se v vinarstvu Donnafugata (ki ima svojo
zgodovinsko klet v Marsali, v provinci Trapani) odvija zelo Custven “Calici di Stelle”.

Dogodek je tradicionalna kombinacija vina in glasbe, tokrat pa carovnija noCne trgatve
postane skladba, ki jo je za razumevanje odnosa med clovekom in naravo, napisal in
interpretiral glasbenik Nino Errera, Carobno srecanje, ki poleg kozarcev napolni tudi srce in
misli. Vse to zahvaljujoC izvirnemu in privlachemu dozivetju, ki sega od glasbe do vinske

degustacije.

Uprizorjen bo “Nokturno za vinograd in tolkala”, ki ga je za Donnafugato skomponiral inovativni
umetnik Nino Errera, poklican, da zbere vibracije tega, z zgodovoino in prihodnostjo, bogatega
kraja. Nedavno preminuli ustanovitelj, Giacomo Rallo, je leta 1998 eksperimentiral z nocno trgatvijo
Chardonnaya in jo nato priredil v La Fufa za vinogradm ki so jo vzela za svojo raliCna prestizna
vinorodna obmocja. Pomembna inovacija, ki je izkoristila nizje noc¢ne temperature za ohranitev
aromaticnih znacilnosti grozdja in zmanjSanje porabe energije med hlajenjem - reSitve, ki so
omogocile dvig kakovosti in nadaljne korake v smeri okoljske trajnosti.

lzbor sodelujoéih lokalnih proizvajalcev /
pridelovalcev:

e Tenuta Scilio Valle Galfina  Terre diNoto
o Abbazia Santa Anastasia o Florio, Marsala (Duca di Salaparuta)
. AlessandrodiCamporeale . Donnafugata
, Porta del Vento . Firriato
Cantina Marilina Cantine Nicosia
: Feudo Ramaddini ) Feudo Arancio


https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/

Nazaj na

FESTIVALI vsebino

Gulasmajster Bzovik

Zgodovina:

Gulasmajster Bzovik je lokalni festival in tekmovalni dogodek,
kjer se v vasi Bzovik zberejo Stevilne ekipe na tekmovanju za
najboljso golazevo juho, pripravljeno na naraven nacin, v kotlu
na drva. Golazeva juha je enako priljubljena tako na Slovaskem
kot tudi na Madzarskem in v obeh drzavah so jo vzeli za svojo.
Kljub temu pa se golazeva juha razlikuje ne le med drzavama
ampak tudi med posameznimi regijami, mesti in celo
gospodinjstvi.

Tekmovanje poteka vsako leto, spremljajo pa ga tudi Stevilne
druge turisti€no-zanimive aktivnosti. Najpomembnejsa dogodka
sta tradicionalna trznica in nastopi tradicionlanih slovaskih
folklornih plesnih skupin. Turisti lahko obisCejo tudi utrjen
samostan, Ki je glavna turisti¢na atrakcija obcine Bzovik.

Ta festival je v regiji zelo znan, saj po vsej Slovaski potekajo
podobni dogodki, predstavlja potencial za razvoj turizma
privlaCbega za obiskovalce iz Slovaske in tujine. Dogodek se
organizian enkrat letno in je vsem prosto dostopen.

Tradicionalni ples na festivalu


https://www.obecbzovik.sk/

FESTIVALI Nazaj na

vsebino

Gulasmajster Bzovik
Dozivetje:

Obiskovalci imajo moznost pokusiti golazevo juho udelezencev tekmovanja. Pokusijo lahko tudi

druge domace izdelke, kot so klobase in Zganja. Ponavadi je organiziranih tudi vec razstav ljudske
umetnosti z moznostjo nakupa razstavnih eksponatov.

Na postavljenih odrih gostujejo razli¢ni glasbeniki, vec€ina pa predstavlja folklorne pesmi
in plese. Otroci lahko jahajo konje in sodelujejo v drugih organiziranih aktivnostih.
Samostan, kot najpomembneji simbol vasi in regije, je za turiste odprt vse leto.

Izbor sodelujolih lokalnih proizvajalcev / pridelovalcev:

www.obecbzovik.sk/

1.6.2019
Sutazné Kategorie:
Klasicky gulas

Prezenticia muzstiev -10:00
Zaciatok varenia -12:00

Ukoncenie varenia -16:30

Yy program:

rrogram ku MDD

Bzovicka desiailkia

Gulazeva juha med pripravo na tekmovanju

Plakat festivala


https://www.obecbzovik.sk/

. NEVEINE
FESTIVALI vsebino

Wi, Festival Hontianskych Chuti
piﬁ(éﬁ Zgodovina:

g Skenaran - Festival hontianskych chuti lahko prosto prevedemo kot festival

— "*’j‘:ﬁ okusov regije Hont. Kot pove Ze samo ime, gre za dogodek, ki

= ? poteka vsako leto junija. Festivala se udelezuje vrsta
=

razstavljalcev, ki pripravljajo in prikazujejo znacilne jedi ter pijace
#9 svojih vasi. Obiskovalci lahko sodelujejo pri pripravi hrane, ki pa jo
" % nato lahko tudi kupijo in zauzijejo na prizorisCu samem ali
odnesejo domov. Organiziranih je tudi vec vzporednih aktivnosti,
kot so koncerti in posebne aktivnosti za otroke. Festival poteka v
¥ kraju Dudince, v katerega domeni je tudi zdravilis¢e, pomembno
| ~ " za regijo in celotno drzavo. Organizatorji za oglasevanje festivala,

y ki je sicer v domeni drzave, uporabljajo spletni marketing in
" druzabna omrezja ter tako dosegajo tudi mednarodni prostor.

#.Dozivetje:

"Obiskovalci imajo priloZnost pokusiti Stevilne lokalne jedi in
pijace, kar je tudi glavni cilj festivala. Organizirane so tudi razstave
ljudske umetnosti, razstavljene eksponate pa je mogoce kupiti.
Postavljeni so odri za gostovanje glasbenikov, ki predstavljajo
__folkloro v pesmi in plesu. Mesto Dudince, ki je znano po svoji
zdravilni vodi, zagotavlja celoletno dostopnost bliznjih zdravilisc.

Tradicionalna glasba na festivalu


https://www.regionhont.sk/festival-hontianskych-chuti-ma-aj-dnes-chutne-dozvuky
http://www.facebook.com/regionhont
http://www.facebook.com/regionhont

FESTIVALI Nazaj na

vsebino

Festival Hontianskych Chuti

Mladi udeleZenci festivala



Nazaj na
vsebino

Leta 2015 se je na Irskem pojavila pescica novih kraft pivovarn. Po
nekaterih ocenah je takrat na Irskem delovalo 63 mikropivovarn,
od tega 48 proizvodnih pivovarn (22 vec kot prejsnje leto) in 15
pogodbenih podjetij. Mikropivovarne so na Irskem leta 2015
zaposlovale priblizno 312 ljudi.

PM TIL LATE - FREE dobavilo jeCmenov slad iz Republike Irske, kar obi¢ajno obsega
80-90% potrebnega jeCmenovega slada. Distribucija pomeni
dodaten vir spremljajoCih aktivnosti. Leta 2014 je bilo 41%

V tej rastoCi pokrajini, se je ljubitelju kraft piva porodila ideja o
OSTED BY Y 05 (V) o festivalu kraft piva v regiji Midlands. Ideja je nato, v majhnem
podezelskem mestu v osrednjem delu Irske, prerasla v
tradicionalni letni dogodek.

Obiskovalci festivala


http://simonsaysbeer.com/
https://www.facebook.com/Midlandscraftbeerfestival/
https://www.facebook.com/Midlandscraftbeerfestival/
http://simonsaysbeer.com/

FESTIVALI

Festival piva v regiji Midlands

Zgodovina:

Festival kraft piva v Midlands-u je bil
prvotno zamisljen kot nacin zbiranja
financnih sredstev za nogometni klub
Moate All Whites. Don's Bar je
sponzoriral lokalno ekipo in lastnik je
predlagal, da bi morda lahko idejo
razsirili, saj je poznal veliko lastnikov
lokalnih pivovarn. Kolegi so se strinjali,
da bi bilo zanimivo zagnati taksno
zadevo. Leta 2013 so priceli z blogom,
leta 2014 pa je klub “Athlone Beer Club”
zaCel podpirati irsko sceno kraft piva,
kar se je izkazalo za vseCno povezavo.

Local chef prepares lunch

Otvoritveni dogodek so organizirale pivovarne Sligo — White Hag, Roscommon - Black
Donkey and Mayo — Reel Deel. NajvecC prometa je imela najblizja pivovarna Bo Bristle iz Offalya,
nato glavni pivovar Dave Guilfoyle, eden prvih entuziasticnih podpornikov dogodka. V Dublinu je
takrat Ze obstajalo nekaj velikih festivalov piva, a soglasno so se odlocCili, udeleziti se neCesa
manjsega in regionalnega. Na zalost se lokalni ljubitelji piva (CAA) dogodka niso udelezili v
vecjem Stevilu, “vendar smo se odlocili, da festival nadaljujemo samostojno in z ljubeznijo”. —
Simon Broderick, ustanovitelj dogodka

Festival kaft piva Midlands poteka vsako leto, in sicer od leta 2015 dalje. V lasu COVID -a je
festival potekal le virtualno, na spletu.

¥ B L e O,

Kraft pivovar

Dozivetje:

Scena kraft piva v Midlands se je po letu 2015 zelo razvila, zadnja leta pa jo predstavljajo predvsem
pivovarne: Wide Street Brewing iz Ballymahona, Athlone's Dead Center Brewery in
Ballykilcavan Brewery iz Laoisa. Pridruzijo se jim tudi pivovarne iz drugih delov drzave , vklju¢no z
Galway Bay Brewery in Rye River iz Kildareja.



FESTIVALI

Festival piva v regiji Midlands

Dozivetje:

Destilarna Laugh Ree v Lanesboroughu sodeluje s svojo ponudbo, medtem ko Monaghan'’s
Nitro Ground, ki se sedaj imenuje Bog Boy Booch ponuja nitro kavo in kombuco. Nekaj zive
glasbe in DJ-i poskrbijo za zabavo.

Izbor sodelujocih lokalnih proizvajalcev / pridelovalcev:

DON'S BAR, MOATE

2-4 MAIN ST - CARTRONKEEL - MOATE, CO. WESTMEATH, N37 A&Fb

BREWERIES IN IRELAND

Midlands festival kraft piva 2022


https://www.kumpelundkeule.de/
https://galwaybaybrewery.com/
https://www.kumpelundkeule.de/
http://www.stmelsbrewing.com/
https://www.kumpelundkeule.de/
http://www.widestreetbrewing.ie/
https://www.kumpelundkeule.de/
http://www.ballykilcavan.com/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.lrd.ie/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.facebook.com/LandandLabour/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://ryeriverbrewingco.com/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://deadcentrebrewing.com/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.biasol.ie/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
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VODENI OGLEDI| e

il 2 HiSa sirov v mestu Meaux

‘._ZgOdOWﬂai

d——4 HiSa sirov priporoCa ogled poti “Brie de Meaux”. Zgodovinske

V9 uprizoritve in table obiskovalcu omogocajo odkriti vec o
== zgodovini tega slavnega sira. Ogled omogoca vpogled v razlicne
korake izdelave sira Brie, od pridelave mleka pa do zorenja v
kleteh. Obiskovalec spozna tudi trenutne deleze v “Brie de
- Meaux"AOP, ki ga ponosno zastopa njegova bratovscina. Poleg
| tega omenjena pot ponuja tudi degustacijo sirov. Vse leto se na
obmocjih Brie in Terroir odvijajo delavnice, degustacije in
" razstave.

V nadaljevanju poti lahko turisti obisCejo sirarno Meaux Saint
Faron. Ob odprtju svojih vrat odkriva skrivnosti proizvodnje in
rafiniranja Brie de Meux in Melun. Obisk se pricenja s projekcijo
filma, ki spremlja bogato zgodovino kralja sirov Brie. Nato, v osr&ju
sirarne, sledi ogled razlicnih stopenj predelave mleka, vse dokler
sir ni pripravljen za uporabo. Uzivajte ob degustaciji, ki jo ob
zakljuCku ogleda vodi strokovnjak za proizvodnjo sira.

Ogled se lahko organizirati tudi v Meauxu, kamor se lahko
obiskovalci pripeljejo z vlakom iz Pariza in se udelezijo vodenega
ogleda Skofovske palace Meaux. Vodi¢ pripoveduje zgodbo o
Zznamenitem siru regije Brie. Ko spoznte Brie de Meaux, kaj je
lahko boljSega kot poskusiti sir, ki ga je Talleyrand leta 1815, ob
vrnitvi na ladjo, razglasil za “princa vseh sirov”.

psa Chambry
Germigny-TEvéque
Penchard o7 b7
| N330 | D405 D4os S
Crégy-lés-Meaux 45%
Chauconin-Neufmontiers
DAOSA

Poincy, (097
Fromagerie de
Meaux Saint Faron

D330
Aushopping@
Trilport - D03

Saisons. de Meaux
Meaux

27 | N330 |
irdou Villenoy

f Fublaines
| A140 A o

Montc

Sirarna v mestu Meaux


http://www.tourisme-paysdemeaux.com/en/2008-visites-guidees-de-la-fromagerie-de-meaux-saint-faron

VODENI OGLEDI Nazaj na

o vsebino
Hisa sirov v mestu Meaux
Dozivetje:

Gostje odkrivajo celoten proizvodni proces v sirarni in seveda izdelek — Brie de Meaux
tudi pokusijo. Ogled se pricne v sirarni Meaux Saint Faron, kjer ob koncu ogleda sledi “la

degustation”

Nazaj v sredisCu mesta se je mozno
odpraviti do Maison du Brie de Meaux,
znanega tudi kot muzej Brie. Poleg
moznosti poskusanja sira, je v blizini tudi
trgovina s siri, kjer je mozno kupit Brie de
Meux in druge znane francoske sire.

Na zadnji tocki poti, vodenem ogledu,
lahko obiskovalec prebavlja tisti dan
zauiziti sir in se ob tem tudi poducijo o
zgodovini sira v tej francoski regiji.

Brie De Meaux

Obiskovalci se lahko tudi sreCajo z zaposlenimi v sirarni, ki z veseljem odogvarjajo na njihova
vprasanja v zvezi s proizvodnjo sira. Velodnevna degustacija sirov!

Ta ogled je zanimiv prav zato, ker obiskovalci odkrivajo novo, doslej malo znano podrocje okoli
Pariza, ki pa se ponasa s svetovno znanim sirom. Obiskovalec spozna vrsto razlik , ki so mogoce pri
degustaciji in proizvodniji sira. Gre za edinstveno dozivetje v majhnem srednjeveskem mestecu, le 1
uro oddaljenem od Pariza. Mesto si je mogoce ogledati kar pes in ker mnogo turistov ne zaide sem,
se lahko vodnik popolnoma osedotoci na dozivetje obiskovacev.

Most Cez reko Marner v Meaux



VODENI| OGLED| Nazaj na

vsebino

Hisa sirov v mestu Meaux

Izbor sodelujocih lokalnih proizvajalcev / pridelovalcev:

Sirarna Muzej sira Brie v Meaux


https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/

-

Nazaj na

AT VODENI OGLED!| s

i |"1 .
b Hmeljarna / Brewery Hops
o W Zgodovina:

Brewery Hops je podjetje za organizacijo vodenih ogledov pivovarn in
Zganjarn na Irskem. Ustanovila ga je Mia Tobin, akreditirana nacionalna
turisticna vodnica z 10-letnimi izkusnjami. Je lastnica podjetja , voznica
avtobusa in vodnica hkrati.

Izbirati je mogoce med razlicno dolgimi ogledi, od eno- do Sest-dnevnih,

| Kijih Mia izvaja s svojim 16 sedeznim avtobusom.

Izkusena Mia zelo dobro ve, kje v majhnih podezelskih obmodgjih
najti pivovarne, ki se nahajajo izven utrjenih poti. Izleti pa potekajo
tudi po najbolj prepoznavnih irskih turisti¢nih tockah kot so Rock
of Cashel, Kinsale, Killarney, Dingle, Cliffs of Moher in Burren.

S strani Miie strokovno vodeni ogledi zajemajo irsko zgodovino,
kulturo, glasbo, hrano in pijaco. Obiskovalci lahko na tak nacin
spoznajo resnicno Irsko, tudi s spoznavanjem rastoCe industrije
kraft piva in viskija. Oglede spremljajo zgodbe o irski zgodovini in
dogodkih.

Tovrstni ogledi se ocitno razlikujejo od ostalih obstojecih, saj so
zelo poglobljeni in  zajemajo tudi aktivho sodelovanje
udelezencev. Namenjeni so vsakomur, ki si zeli “pobegniti” proc
od tradicionalnih turisti¢nih ogledov.

Dozivetje:

V Brewery Hops je na voljo vec razlicnih ogledov, in sicer:
kratki izleti (1 dan) - Glendalough Gourmet Day Tour,
vecdnevni izleti (5-6 dni) = 5 dnevni Wild Atlantic Day Tour, 6
dnevni Northern Delight Tour, 6 dnevni Angels Share Whiskey
Tour, 6 dnevni Pint and a Half Tour.

Gurmanski dnevni izlet Glendlaugh

Ogled zajema obisk dveh najboljsi irski pivovarni — Wicklow
Brewery in Wicklow Wolf, ki proizvajata vrhunska kraft piva.
UzZivanje v degustacijah razlicnih piv s kosilom 5 hodov v bistroju
Mickeya Finna. Popoln izlet za 10 do 16 oseb.


mailto:mia@breweryhops.ie
https://breweryhops.com/
https://breweryhops.com/

VODENI OGLEDI

Hmeljarna / Brewery Hops
Dozivetje:

Izlet “Spoznajte ustvarjalce” :
Pobeg iz Dublina ha enodnevni izlet v Wicklow nal|
vodeni ogled s hrano in pijaco. Pot vodi do
podezelskega posestva, vinske kleti, pivovarne in
destilarne. Spoznajte ustvarjalce, ki pripravljajo
lokalno hrano in pridelujejo lokalno vino, pivo in e
viski Idealen izlet za 10-16 oseb.

5 dnevni izlet “Divja atlanska pot”
Najpomembnejsi izlet, ki vas popelje na
potovanje zivljenja. Pricne in konca v Dublinu,
vmes pa vas pot vodi po jugozahodni Irski.

Destilacija viskija

Zgodovinski poudarki vkljuCujejo velicastno Rock of Cashel, grad Kilkenny in Cudovite
slamnate koCe Adare. Dramaticno slikovite pokrajine Killarneya, polotoka Dingle in pecin
Moher vedno navdusijo. Na tem izletu obisCete najboljSe kraft pivovarje, ki vas bodo ob
odlicnih degustacijah piva pritegnili s svojimi

zgodbami. Pogosto je mozno pokusit hova piva, ki Se niso
prisla na prodajne police. Med obiskom pivoarn in
ogledom varjenja obiskovalci izkusijo enkratno dozivetje.
Ta 5 dnevni izlet predstavlja popolno mesanico .
raznolike pokrajine, kulturnih znamenitosti, dramati@if
prenocitev v udobnih namestitvah in seveda najbol|S€g
kraft piva ob odli¢ni hrani. Pridite in doziviti divjo irske
atlantsko pot. :

6 dnevni izlet “Severni uzitek”

Dolgo let se je Irska spopadala s tezavami in le
redki so bili dovolj pogumni, da so jo obiskali. Od
mirovne pogodbe leta 1998 sta se Belfast in
Causeway Coast preoblikovala. Lonely Planet ju
je leta 2018 Ze uvrstil med 10 top destinacij na
svetu.

Med bivanjem na Irskem Zelimo z ogledi odstreti
tezavno politi¢no zapuscino Belfasta in Derry-a.

UZivajte na edinstveni lokaciji UNESCA -
velikanskem nasipu, ki se nahaja na osupljivih
kredastih belih pecinah, sedaj znanih tudi po
snemanju prizorov iz filma Igre prestolov.

Klifi Moher-ja, Co Claire



Nazajna
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Brewery Hops
Dozivetje

Dozivite iziemno izkusnjo obiska najboljSih severnoirskih kraft pivovarn, ogleda in degustacije v Bushmills
—najstarejsi licencirani destilarni na svetu.

Ta voden izlet se pricne in zakljuci v Dublinu, obiskati pa je mozno tudi Co.Donegal, Sligo in Mayo v
severnem delu divje atlantske poti — 1600 milj dolge poti, ki void po osupljivi atlantski obali Irske.
Severozahod je dom nasSih najbolj oddaljenih nacionalnih parkov, razgibane pokrajine in osupljivin
razgledov.

6 Dnevni izlet “Angeli delijo viski”

Ta izlet je osredotoCen na irski viski — poskusite stare in
nove Vviskije iz nekaterih najboljsih irskinh destilarn
viskija. Obiscite starodavno jugovzhodno regijo Irske —
obisCite Kilkenny in Waterford preden se pridruzite
Divji atlantski poti v Corku, ki vas bo potem vodila do
Kerrya, Claire in Galwaya. Pot vas bo pripeljala do
vodilnih irskinh  kraft zganjarn kot sta destilarni
Middelton in Tulamore DEW ter novi destilarni v
Waterfordu in Clonakiltiju.

e

Pivo in razgled

Med izletom boste lahko uzivali v osupljivem pogledu na obalno pokrajino vzdolz Bakrene
obalne in na Divji atlantski poti. Izpostaviti je potrebno bivanje v gradu Waterford, ki se nahaja
na otoku. Vse namestitve so v hotelih z 4 zvezdicami in se najhajajo v nekaterih najbolj
slikovitih irskinh mestih. Ta 6 dnevni izlet ponuja okus irske kulture viskija, znane tudi kot “uisce
beatha” ali voda Zivljenja. Na poti boste videli veliko pokrajin in zgodovinskih znamenitosti.

6 Dnevni izlet “Pivo in pol”

Pivo in pol se tradicionalno navezuje na “pint” Guinessa in eno mero irskega viskija. Popolna
kombinacija med branjem cCasopisa ali pogovorom o vremenu, kot je to obic¢ajno v vsakem
irskem podezelskem pubu. Ta 6 dnevni izlet nadgrajuje 5 dnevni izlet Divja atlantska pot in
vkljuCuje Kilkenny. Poteka skozi 5 kraft pivovarn in destilarne viskija, kot je svetovno znana
destilarna Midelton oziroma bolje poznana kot Jameson. VkljuCen je tudi obisk manjsih
destilarn Ballykeefe Distillery, Clonakilty in Dingle Distillery. UzZivajte v zgodbah o teh
tradicionalnih irskih industrij, ki ponovno obujajo svojo nekdanjo slavo. Irski viski je veljal za
najboljSega na svetu do prohibicije v ZDA, Ki je skoraj povzrocila propad te industrije. Sedaj
Irska ponovno pridobiva ime vrhunske dobaviteljice dobrega viskija in povprasevanje po njem
narasca PO vsem svetu. Okusite ga sami, pri izviru!
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Brewery Hops

Dozivetje

Uzivajte v osupljivi pokrajini na tem potovanju od podezelja do obalnih razgledov. DozZivite
Zivahno pivnisko vzdusje in tradicionalno glasbo v majhnih irskih mestih in vaseh. Zaradi tega je
to potovanje, skupaj z znamenitostmi in lokalnimi dozivetji popolnoma uravnotezeno kot “pivo

in pol”

Brewery Hops ponuja neverjetno priloznost, da ustvarite Cisto svoj izlet. Izberete lahko Stevilo dni, ljudi ter
vrsto obiskanih lokacij — odvisno ali ste bolj navduseni nad obrtnimi pivi, viskijem, hrano ali samo lokacijo.

Tukaj je torej pred vami “pustolovscina po meri”.

|zbor sodelujocih lokalnih proizvajalcev / pridelovalcev:



https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://ballykeefedistillery.ie/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://clonakiltydistillery.ie/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://dingledistillery.ie/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://killruddery.com/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://wicklowbrewery.ie/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.eightdegrees.ie/

Nazaj na
VODENI OGLEDI vsebing
Brewery Hops
Dozivetje

Pot velikanov, Severna Irska
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Vinska klet Nicosia

/godovina

Davnega leta 1898 se je Francesco Nicosia, praded trenutnega
lastnika, odlocil odpreti svojo prvo vinoteko v Trecastagniju, na
vzhodnem pobocju Etne. To je bila zlata doba vin Etna, ki so
bila — Ze takrat — po vse] Evropi znana in cenjena zaradi
vsebnosti mineralov in »vulkanskega« karakterja .

d Proti koncu dvajsetega stoletja pa se je druzina, zahvaljujocC
® vztrajnosti, pogumu in inovativnemu duhu Carmela Nicosia,
sedanjega lastnika, soocCila s podjetnisko prelomnico, Z
velikimi nalozbami v Siritev in prestrukturiranje vinogradov ter
izgradnjo sodobne kleti je druzinsko podjetje pomagal
preoblikovati v enega vodilnih buditeljev renesanse
sicilijanskega vina v Italiji in po svetu.

Nicosia je dinami¢no, sodobno in ucinkovito podjetje,
usmerjeno v prihodnost, ki pa ne pozablja na tradicijo. Vodi ga
Carmelo Nicosia, pomagata mu njegova sinova Francesco in
Graziano ter tesno povezana ekipa mladih ljudi. Ena izmed njih
je tudi enologinja Maria Carella, ki v celoti predstavlja duh
podjetja.

Promoviranje najboljsih vinorodnih obmocij na Siciliji ob
popolnem spostovanju okolja. OsredotoCenost na najboljse
domace sorte in mednarodne kultivarje, ki se lahko najbolje
prilagodijo Siciliji. Promoviranje najboljSih surovin z izbiro
najboljSega grozdja in velika skrb za kletarstvo. Vse to nakazuje
na dolgo in vznemirljivo pot do kakovostne pridelave vina, Ki
predstavlja tisto najboljse v sicilijanski enologiji

[—
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Vinska klet Nicosia
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VODENI OGLEDI Naza" Nna
Vinska klet Nicosia vsebino

Zgodovina:

Vinska klet Trecastagni je kraj, Kjer si tradicija podaja roko z najsodobnejso tehnologijo.
Pokriva skoraj 27.000 kvadratnih cevljev prostora, na skupni povrsini vec¢ kot 20.000
kvadratnih cCevljev, med prostornim vinarskim obmocjem in laboratorijem za testiranje,
velikimi rezervoarji in sodi iz nerjavecCega jekla, najsodobnejso polnilno linijo in obmocjem za
staranje steklenic ter sugestivha podzemna klet s sodi, v kleti bije srce podjetja..

Tukaj, v gostoljubni vinoteki, lahko
obiskovalci sami poskusijo koncni
rezultat truda podjetja. V tem pravem
»zatoCisCuk, daleC od norega tempa
vsakdanjega Zivljenja, pred
veliCastnim pogledom na vulkan, se
lahko gostje Cantine Nicosia udelezijo
degustacij in dogodkov, Kkjer je vino
vedno glavna zvezda..

Vinarstvo Nicosia

Cantine Nicosia se je pridruzil nacelom trajnostnega vinogradnistva, da bi zdruzil varstvo
okolja in varnost hrane. Z uporabo najveC z naprednimi tehnikami natancnega
vinogradnistva je kleti uspelo zmanjsati uporabo agrokemikalij in gnojil na minimum, da bi
odpravili prisotnost naravnih ali umetnih onesnazevalcev v vinu.

Klet ze dolgo sprejema izziv visoke kakovosti s ciljem zadovoljiti zahteve potrosnikov, ki vse
bolj skrbijo za zdravo prehrano in sledljivost vsakega koraka proizvodnega procesa. Zato si je
Nikozija prisluzila uradne in mednarodno priznane certifikate, ki zahtevajo uposStevanje vrste
parametrov in smernic v dejavnostih podjetja, organizaciji dela, proizvodnih procesih,
odnosih s kupci, dobavitelji in potrosniki ter okoljski varnosti in varnosti hrane..

Dizivetje:
Voden ogled z degustacijo vina in oljcnega olja
VinarstvoNicosia ponuja vodene oglede z nepozabnim dozivetjem vina in hrane

POZIRKI VULKANA

Degustacija vin Volcano Cas: 60 minut

Vina: 3 vrste

Voden ogled kleti in podzemne kleti s hrastovimi sodi
Vodena degustacija 3 vrste vin Etna



VODENI OGLEDI Nazajna.

Vix=lellale)

Vinska klet Nicosia
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Ogled kleti in njene osupljive podzemne kleti s sodi ter vodena degustacija 3 vin Etna, ki so
enako pristni izrazi, Ceprav se med seboj razlikujejo, dragocenih znacilnosti avtohtonih trt,
ki temeljijo na Etna DOC in izjemne posebnosti nasega vulkanskega »terroirja«.

Tako kot lava prsti in hadmorska visina, ki dajeta mineralnost, svezino in eleganco vinom
Cantine Nicosia. Tri etikete za odkrivanje razli¢nih nians, ki jih lahko prevzame vrhunsko
vino na edinstvenem obmocdju, kot je Etna.

Ozemlje, ki je z zdruzevanjem tradicije in eksperimentiranja uspesno interpretiralo
tisocletno zeljo Sicilije po vinu.

Zemljevid z lokacijo

ETNA DA BERE E DA GUSTARE

Etna - piti in okusiti Cas: 90 minut

Vina: 4

Voden ogled kleti in obisk podzemne kleti hrastovih sodov;

Vodena degustacija 4 vin Etna z narezki, siri in drugimi znacilnimi lokalnimi izdelki:

Tura za odkrivanje kleti in njene sugestivhe podzemne kleti s sodi ter nadaljevanje bogate in
fascinantne poti degustacije 4 vin Etna, enako pristnih izrazov, Ceprav drugacnih med seboj,
dragocenih znacilnosti avtohtone vinske trte Etne. DOC, razli¢nih vrst, ki se z njimi proizvajajo
in izjemne posebnosti nasega vulkanskega "terroirja". Tako kot lava prsti in nadmorska visina,
ki dajeta mineralnost, sveZzino in eleganco vinom Cantine Nicosia. Stiri etikete za odkrivanje
razlicnih nians, ki jih lahko prevzame vrhunsko vino na edinstvenem obmocdju, kot je Etna. V
kombinaciji s siroko izbiro suhomesnatih izdelkov, zgodovinskih sicilijanskih sirov in drugih
vrhunskih tipi¢nih izdelkov..
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SPREHOD PO VINOGRADIH MONTE GORNE - VODEN OGLED VINE

IN VINOGRADE MONTE GORNE Z DEGUSTACIJO VRHUNSKIH VIN IZ ETNE

Cas: 120 minut

Vina: 5

Voden ogled vinograda in starodavnega mlinskega kamna Monte Gorna Voden ogled kleti in
obisk podzemne kleti hrastovega soda Vodena degustacija 5 vrhunskih vin Etne

Voden ogled vinograda Monte Gorna in njegovega starodavnega Palmenta. Degustacija vin - 5 vin.

Izbor sicilijanskega salumija in sirov ter stirje
majhni vzorci sicilijanskih receptov.

Sugestiven sprehod med trtami, suhozidi in
naravo okrozja Monte Gorna, ugaslim
vulkanskim stozcem na pobocdju Etne, na
katerem stojijo najlepsi izmed vinogradov
Cantine Nicosia, iz katerih bo mogoce
obcudovati lepota ozemlja samski. Po ogledu
vinograda in njegovega starodavnega
mlinskega kamna iz lave bomo ogled
nadaljevali v kleti in se nato vrnili na
pohajkovanje med vrstami Monte Gorne, a
tokrat udobno namesceni s kozarcem v roki.

Vinska klet, Cantin Nicosia
Okusili bomo 5 najboljsih etikete selekcije Tenute Nicosia pod strokovnim vodstvom
nasega Sommeliera na pravo eno-senzoriCno in eno-gastronomsko popotovanje, ki bo
vklju€evalo tudi spajanje vin s hrano.

Za spremljavo mehurckov, belih in rdeCih Etna, okusen izbor tipi¢nih lokalnih izdelkov, kot so
suhomesnati izdelki, zgodovinski sicilijanski siri, Slow Food presidia in drugi tipicni izdelki.

Vinograd Cantina Nicosia
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SICILIJA NA MIZI IN V KOZARCU - VODEN OGLED, DEGUSACIJA VIN IN KOSILO ALI VECERJA
V VINOTEKI

Cas: 120 minut

Vina: 4

Voden ogled kleti in obisk podzemne kleti hrastovih sodov Vodena degustacija 4 vin

Kosilo ali vecCerja v kleti s pripravljenim menijem (predjed, prva jed, druga jed in sladica).

Voden ogled za odkrivanje kleti in njene sugestivhe podzemne kleti s sodi, nato pa degustacija 4
reprezentativnih vin razliCnih sort, imen in tipov, ki jih proizvaja Cantine Nicosia, ter kosilo ali
vecerja v nasi Osteriji, z degustacijskim menijem, sestavljenim iz 4 jedi, pripravljene iz najboljsih
lokalnih surovin in zasnovane tako, da izboljSajo tipicne okuse starodavne sicilijanske kulinaricne
tradicije in oznak, ki jih je v kombinaciji izbral nas sommelier.

LEKCIJA KUHARSTVA:

ULICNA HRANA 1Z SICILIJE

Ob obali, v mestnih sredisCih in predmestjih, je zlahka najti delikatese in prodajalne Cipsa, v
katerih pripravljajo hrano za s seboj: ocvrte ribe, krompirjeve krokete, mesne kroglice, zelenjavo v
testu, riz in crispelle neizogibni arancini (ali arancine) , pogon (zemljice polnjene z vsem dobrim)
in v Palermu ocvrtki, pekocCi in hrustljavi listi¢i iz Cicerikine moke, ki zadovoljijo vsakogar, tudi
najbolj zahtevne brboncice.

Winery
Izbor sodelujocih lokalnih proizvajalcev / pridelovalcev:

Le Tre Castagne Dell'etna S.R.L.

. Etna Miele www.etnamiele.it
www.letrecastagnedelletna.it

Apicoltura F. LEONARDI di Filippo Leonardi

Nutty Plus S.r.l. www.nuttyplus.it www.solmielato.it



https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.letrecastagnedelletna.it/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.nuttyplus.it/
https://www.kumpelundkeule.de/
http://www.etnamiele.it/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.solmielato.it/
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Kmetijsko podjetje Virgon je bilo ustanovljeno, da bi zaokrozilo
! dolgo tradicijo vinarstva in prispevalo k izboljsanju ter obnovi
proizvodnje vina v Salini — glede na gospodarski, socialni,
% zgodovinski in kulturni pomen, ki ga je ta sektor na otolu vedno
imel. Skrbno in strastno druzinsko vodstvo stremi k preusmeritvi
k visokokakovostnim izdelkom s pristnim in naravnim okusom.

Vinogradi se nahajajo na cudovitem in rodovitnem gricevnatem
obmocju Malfe, Vinska klet se je skozi leta uspesno prilagajala
najsodobnejsim tehnologijam, pri cemer pa je ohranika mocno
osebnost vin.

Podjetje proizvaja vina z znacilno geografsko oznacbo: Salina
Rosso, Salina Rosato in Salina Bianco ter Spumante di Malvasia,
2 Znano je po proizvodnji Passito D.O.C Malvasia delle Lipari in
dopolnjuje ponudbo z Grappa di Malvasia delle Lipari. Poleg vin
podjetje proizvaja tudi kraft piva. Podjetje Virgona je na Eolskih
otokih resnicno edinstveno saj ponuja tudi predelavo in trzenje
razlicnih kmetijskih proizvodov: kapre in cucunci, konzervirani
pesto, dzemi, dzemi za sire naravnih okusov Slow Food Presidia.
A razlog, zakaj je vredno obiskati Virgono in Sicilijo je degustacija
malvazije.

Gre za vino, pridelano iz 95 % grozdja malvazije in preostalih 5 %
iz ¢rnega korinta, pridelna a_lepih in sonéni gricin_Malfe
otoka Salina.. D] T S

Panarea pogled iz Saline

Vino je jantarno-oranzne barve z bakrenimi odsevi, aroma je
Siroka, intenzivna, obdajajo¢a, a odlicne kakovosti, z notami
marelice, janeza in medu. Okus se odraza kot sladek,
kompleksen, a uravnotezen, poln in zapeljiv. Je meditacijsko vino,
ki ga lahko wuzivamo skupaj z modrimi siri, znacilnimi
sicilijanskimi slasCicami, suhim pecivom in je protagonist
Stevilnih okusnih gastronomskih receptov eolske tradicije.



mailto:info@malvasiadellelipari.it
mailto:info@malvasiadellelipari.it
https://www.malvasiadellelipari.it/contatti/
https://www.malvasiadellelipari.it/contatti/
https://www.malvasiadellelipari.it/contatti/
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Izraza razlicne posebnosti ozemlja in ekosistema, ki mu pripada, ter jih zdruzuje v eno
samo bistvo. Proizvodnja je ostevilCena in oris

Dozivetje:

Kmetijsko podjetje Virgona spodbuja
pobude vinske kulture in ljubiteljem
ponuja moznost, da na prijeten nacin
razvijajo znanje o "dobrem vinu" kot
pristnem izrazu narave otoka.

V kleti, ki je odprta vse leto, je
obiskovalcem omogoceno spremljanje
pridelave vina v vseh fazah. Z vodenim
ogledom vinogradov in nasadov kaper se
obiskovalci seznanijo z nacini pridelave,
sistemi susenja in vinifikacije, trgatvijo in
soljenjem kaper vse do steklenicenja..

Pollara, najbolj znan kraj naotoku Salina

Vinsko klet Virgona poleg kakovostega vina zaznamuja tudi vljudnost in strokovnost ter
zmoznost sprejeti manjSe in vecje skupine ljubiteljev vina, ponuditi degustacijo, pri cemer
zdruzuje vinarsko tradicijo z gastronomijo in tradicija tipicnih izdelkov.

Degustacije potekajo z namenom predstaviti in nuditi degustacijo lastnih izdelkov, vsakemu
vinu ob koncu degustacije prilozijo jed z razlicnimi pesti v marmeladah. Malvasia delle Lipari
Passita se pogosto postreze s piskoti ali peno iz rikote s kandiranimi kaprami.

Podjetje ponuja 3 degustacijske menije;

Menul

Cas: 60 minut

Vina: 4

Okus bo:

1od 1 penine, ki jo spremlja izbor pesta

2 Suha malvazija s konzerviranimi izdelki

3 Rdeci slaniki spremljajo siri z marmeladami lastne proizvodnje

4 malvazije passite s piskoti ali peno iz rikote s kandiranimi kaprami
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meni 2

Cas: 45 minut

Degustacija: 2 pivi + malvazija passito

1 pivo z okusom malvazije, ki ga spremlja izbor pesta

2 Pivo z okusom kaper, ki ga spremljajo konzervirani proizvodi

3 malvazije passite s piskoti ali peno iz rikote s kandiranimi kaprami

Menu 3

Cas: 120 minut Degustacija: 8 vin

Penina Extra drive, spremlja Crostini s pestom lastne proizvodnje, penina Alba s, friselle s
paradizniki in kaprami, Bela slana - razlicni proizvodi konzervirani v olju, Rosé Salina -
razlicni proizvodi konzervirani v olju Don Carmelo (razlicni konzervirani produkti v olju)
Rdeca slana - Kombinirani siri z razlicnimi marmeladami lastne proizvodnje Enrico (100%
suha barrique malvazija). Siri v kombinaciji z razlicnimi marmeladami lastne proizvodnje
Malvasia delle Lipari passito, cannolo razlozen s kandiranimi kaprami ali suhi piskoti.

Izbor sodelujocih lokalnih proizvajalcev /
pridelovalcev:

Eolie Shop www.eolieshop.it

www.fondazioneslowfood.com

www.italianfoodexperience.it

Vegetacija podrocja, z evkaliptusom, rdecim evkaliptusom, akacijami, jelSami, bresti, pinijami, crnikami, kostanji in praprotmi


https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.eolieshop.it/
https://www.fondazioneslowfood.com/en/slow-food-presidia/salina-caper/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
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Zgodovina:
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Aldonza, ki se nahaja v obcini
province Albacete), v eni najbolj znanih pokrajin Don Kihotovega
potovanja, je precej edinstven kraj, ki zdruzuje nekatere najbolj
Znane in izvrstne znamenitosti tega obmocja. To druzinsko
podjetje je bilo ustanovljeno pred 4 generacijami in je veCinoma
pridelovalo vino za lastno porabo ter za veselje prijateljev ter
druzine, Pridelava poteka po tradicionalnih postopkih in znanju,
ki se je prenaSalo iz generacije v generacijo. Ko pa se je dober
glas razsiril in se je stevilo narocil povecalo, je prisel Cas za velik
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Leta 2011 so bili zgrajeni novi proizvodni obrati in za Aldonzo se
je zacela nova zarja. Tradicionalno znanje danes vkljucCuje
okolju
omogocilo, da ne ponuja samo visokokakovostnega vina in
ekstra deviskega oljcnega olja, ampak da lahko tudi popestri
svojo ponudbo izdelkov z zafranom, belim penecim vinom
(cava) in sirom Manchego. ki tako postaja edinstven kraj, kjer
lahko obiskovalci uzivajo v popolni gurmanski izkusnji.

in je podjetju

Druga posebnost so brezplacni vodeni ogledi v kombinaciji z
degustacijo vin in ekstra deviskega oljcnega olja. Oglede je
mozno rezervirati tudi za ves teden. Ogledi vas popeljejo skozi
prostore kleti, oljcnega mlina in proizvodnje zafrana ter se
zakljucCi v Cudoviti podzemni "jami", kjer poteka degustacija.


mailto:info@aldonzagourmet.com
https://www.aldonzagourmet.com/home
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Zgodovina:

Poleg tega podjetje na svoji spletni strani vabi obiskovalce h globlji izkusnji z obiskom
zgodovinskega, naravnega ali arheoloskega okolja, poglobljeni razlagi zgodovinskega
pomena in povezanosti obmocja (in na koncu Aldonza) z Don Kihotovimi dogodivscinami, kar
ustvarja celostno zaokrozenost glavnih znamenitosti obcine.

Aldonza vinarna Soba sodov s slapom

Dozivetje:
Voden ogled in degustacija vina ter oljcnega olja

To dozivetje vkljuCuje ogled najvecCjega dela objektov Aldonza, vkljuCno z vinogradom,
mlinom za oljke in obmocgjem pridelave Zafrana. Karizmaticni in usposobljeni ¢lani osebja
obiskovalcem v lahko razumljivem jeziku razlozijo posebnosti oljk in vinske trte (uCinek
edinstvenosti podnebnih razmer), delovanje strojev, uporabi okolju prijaznih in kroznemu
gospodarstvu predanih procesov in nacine pridobivanja koncnih izdelkov.

Ogled se zakljuci v sodu, kjer poteka degustacija. Sod se nahaja pod zemljo v stari vinski
kleti, kjer se toplo in Cudovito okolje ter zvok slapa zlijejo z aromo lesa in vina. Obiskovalci
lahko degustirajo tri vrste vin in dobijo vpogled v ocenjevanje okusa razlicnih vin in
razlikovanje lastnosti, kot so kakovost, delez alkohola, ipd.,

Cilj degustacije oljcnega olja je ponuditi okus
kakovostnih proizvodov in opozoriti na nacin .
razlikovanja kakovosti ekstra deviskega oljcnhega
olja, pri cemer je kljuCnega pomena okus in ne
barva. Vsled tega se degustacija izvaja Vv
neprozornih modrih kozarcih.

V Casu COVID ukrepov je bila degustacija sirov
zaustvljena.

Pogled na vinograd
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Zgodovina:

Druzina vinarjev Star Winery sega Stiri generacije nazaj, ko so v
regiji Castille v XIX stoletju, zaradi Sirjenja kuge filoksere po
Evropi. zaCeli gojiti vinsko trto. Prizadevanja prve generacije so
bila nagrajena s srebrno medaljo za belo in rdecCe vino leta
1928, prav tako za letino, na Barcelonskem drzavnem
tekmovanju vin leta 1929.

Tretja druzinska generacija, pod vodstvom enega glavnih
pionirjev bioloskega kmetijstva v Spaniji, je z izobraZevanji in
svetovanji leta 1984 uspela pridelati prvo ekolosko vino v
Castilla la Mancha, kar je pomemben mejnik za razvoj kleti.
Izoblikovalo se je neodvisno gibanje  »neodvisnih
vinogradnikovy, izraz, prevzet iz francoscine, ki se nanasa na
ljudi, ki pridelujejo vino iz trt, ki jih vzgojijo sami.

Trenutno se Cetrta generacija soocCa z izzivi denaturaliziranih
praks mnozi¢ne proizvodnje. Posledi¢no se odlocCa ali se podati
na lepo in zahtevno pot neodvisnega, ekoloSkega vinarstva,
temeljeCega na bioloski trti in naravni pridelavi.
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Zemljevid obmocja
Ustreznost in priljubljenost v okolici
Vinarija Stars se aktivnho vkljuCcuje v lokalne dogodke in
praznovanja ter prinasa okus svojih najboljsSih vin v kulturno
Zivljenje, med katerimi so:


https://www.labodegadelasestrellas.com/en
https://www.labodegadelasestrellas.com/en

VODENI OGLEDI

Bodega de las Estrellas

/godovina:
“Praznik mladih vin" obi¢ajno poteka po karnevalu, kjer se predstavijo na novo in/ali
nedavno pridelana vina razlicnih barv in tekstur. Poteka Cez vikend, kjer so
obiskovalci povabljeni na voden ogled kleti in degustacijo vin.

- “Nota vinske trte” obitajno poteka 23. junija, na poletni solsticij. Cez dan je
organiziran sprehod po vinogradu, zveCer pa imajo udelezenci v sodelovanju z
mestno hiso Valdepenas in drugimi lokalnimi kleti moznost, da ob kozarcu vina
uzivajo v predstavah, kot so koncerti ali gledaliske igre.

- Praznovanje trgatve je lokalni praznik, ki poteka 7. septembra, ko klet odpre svoja
vrata obiskovalcem, da poskusijo grozdni sok, ki ga bodo predelali v vino.

- "Naredite svoje vino!" organiziramo oktobra v €asu druge trgatve. Klet odpira vrata
tradicionalnim dejavnostim, kot so trgatev, nozno stiskanje grozdja in degustacija vin
z razlago ciklov vinograda..

Dozivetje:

Voden ogled in degustacija vin
Poleg ljudskih in tradicionalnih
praznovanj je gostom na voljo
tudi degustacija vin in voden
ogled objektov, ki jih organizira
klet. Predani cClani  osebja
obiskovalce popeljejo na ogled in
jim razlozijo posebnosti, kot je
npr:

+ zgodovinsko ozadje in lokalne
posebnosti proizvodnje

+ biolosko poljedelstvo in vplivi
lune ter zvezd na pridelavo vina

Svetlobne projekcije v Bodega de las Estrellas
+ kako luna in zvezda so-oblikujeta okus in kakovost grozdja ter vina

Obiskovalcem ponudijo tudi pokusSino 3 vin na 2 osebi (skupaj 6) s 3 lokalnimi prigrizki. Po
zakljucku pa obiskovalce obdarijo z didakticnim dodatkom obiska - »Vodnik po degustacijah
Stirih elementov« in » Lunin koledar.

Premium voden obisk in teCaj usposabljanja "Star Tasting".

Obisk vodi Dionisio Nova, trenutni lastnik, ki pojasnjuje, kako je vino povezano s cikli in ritmi
lune ter zvezd. Posebna pozornost je namenjena tudi razlagi ekoloskega vidika nege trte,
proizvodnih procesov in kakovosti vina..



VODENI OGLEDI

Bodega de las Estrellas
Dozivetje:

TecCaj usposabljanja uporablja lastnosti stirih
elementov, zraka, vode, ognja in zemlje, za
potrebe razlage razlicnih kakovosti, lastnosti,
barv, okusov in tekstur, ki jih dosezemo pri
pridelabi.

Nazadnje se obiskovalci naucijo uporabljati kole
"Na luninem kompasu" pri degustaciji vin.

Na voljo je izbor 5 vin in nekaj lokalnih prigrizkov. Vinska Klet Bodega de las Estrelas

TeCaj usposabljanja "Na luninem kompasu";

Obiskovalci, ki zelijo poglobiti svoje znanje o vinih, so vabljeni k udelezbi na teCaju degustacije in
usposabljanju »Na luninem kompasu«- Tukaj imajo priloznost izvedeti ve¢ o kakovosti vina (barva,
okus, tekstura itd.(, elementih (blagovna znamka, poreklo, pridelava itd.), kako razlikovati med
kakovostjo vina in kako uporabiti bolj tehnicen, a za uporabo enostaven besednjak za njihov opis.

Degustirati je mozno vsaj 5 vrst vin s prigrizki iz sestavin lokalnega izvora.

Vinska klet Bodega de las Estrellas



VODENI OGLEDI

Finca Fuentillezjos

Zgodovina:

Kmetija se je zacCela kot prostocasna dejavnost zdravniske
druzine, ki je rada prezivljala ¢as na podezelju med pasniki in
Zivino ter uzivala v izdelavi ekoloskega sira za lastne potrebe.

Ljubezen do zemlje in pridelave sta zakonca prenesla na svoje
otroke, ki so se, namesto da bi nadaljevali druzinsko tradicijo in
postali zdravniki, odlocCili za selitev na podezelje in kmetovanje.

Potrebovali so leta, da so lahko leta 2003 zagnali gospodarsko
dejavnost in zaceli proizvajati ekoloski sir. Leto 2019 je zanje
pomenilo se en pomemben mejnik, saj so koncno lahko
sklenili proizvodni krog znotraj kmetije, od reje goveda do
proizvodnje mleka in posledicno izdelave sira.

Ne samo, da ta dosezek sluzi kot pecat kakovosti, ampak tudi
omogoca tistim, ki so odgovorni za kmetijo, da zivijo svoje
vrednote v smislu ekoloSkega kmetovanja in spostljivega
ravnanja z zivalmi.
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Zemljevid obmocja
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VODENI OGLEDI

Finca Fuentillezjos
Dozivetje:

Dozivetje vkljuCuje voden obisk posesti pod vodstvom osebja podjetja s podrobno
predstavitvijo vseh faz izdelave sira, skupaj z vsakodnevnimi nalogami, ki jih osebje
opravlja, in nacinom zivljenja ovc na kmetiji. Po ogledu imajo obiskovalci priloznost

degustirati paleto sirov, ki jih izdeluje podjetje, skupaj z razlago posebnosti izdelave in
okusa.

KaZipot ob vhodu na Finca Fuentillezjos Pogled na Finca Fuentillezjos

Sir pridelan na Finca Fuentillezjos



VODENI| OGLED s

Oleofer

nd

y Zgodovina:

Druzina Hernandez Hidaglo je strast do oljcnega olja
podedovala od svojih prednikov, ki so po Spanski drzavljanski
vojni zaceli kupovati ostanke oljk in menjavati pridelane oljke z
drugimi zivili, kot so moka, vino itd.

V 50. letih prejsnjega stoletja je Manuel Fernandez Duran,
skupaj z drugimi partnerji iz La Puerta de Segura (province
Jaen), po druzinski tradiciji financiral zadrugo »Agroleak, ki je
tako lahko v 60. letih postala pionir maloprodaje v Albaceteju
(odprtje 60 trgovin). V 80. letih prejsnjega stoletja kupi del
oljcne tovarne »La Modernak, jo preoblikuje in podvoji njene
proizvodne zmogljivosti. Oleofer se je rodil leta 1993. V
desetletju 2000 je bilo izvedenih veC pomembnih sprememb,
kot so selitev v sedanje zmogljivosti, zaprtje proizvodnega
kroga ekstra deviskega oljcnega olja (od trgatve do prodaje in
izvoza), lansiranje nove ekoloske gurmanske blagovne znamke

e in pridobitbe statusa prvega podjetja za proizvodnjo oljcnega

olja v Sierra de Segura, Ki se je specializiralo za oljni turizem.

.' Sierra de Segura je eden najbolj znanih parkov v Spaniji, ki

zaradi svoje edinstvene naravne okolice vsak konec tedna in
praznike privablja Stevilne turiste na pohodniske poti,
kolesarske poti itd. Hkrati provinca Jaen proizvede 50 %
oljcénega olja na nacionalni ravni in 20 % na svetovni ravni..

Selection of olive oil

Z izkoris€anjem cCudovite gorske verige in naravnega okolja je
Oleofer prvo podjetje na tem obmocdju, ki ponuja voden ogled
obratov za proizvodnjo oljcnega olja, pokusino oljcnega olja v
kombinaciji z obiskom Segura Castel ali celo voznjo z ladjo. po
jezeru El Tranco de las Beas.


mailto:contacto@oleofer.com
https://www.oleofer.com/oleoturismo/
https://www.oleofer.com/oleoturismo/
mailto:contacto@oleofer.com

VODENI OGLEDI

Oleofer
Dozivetje
Vodeni izleti z degustacijami oljcnega olja so v okolici postali zelo priljubljeni, zato so jih
turistiC¢na podjetja in organizatorji potovanj vkljucili v svoje turisticne pakete.

Voden ogled vodijo tehniki in strokovnjaki pridelave oljcnega olja. SreCanje poteka v
proizvodnem obratu, kjer obiskovalcem razlozijo nacCin delovanja razli¢nih strojev v
proizvodnem procesu, predstavijo razlicne sorte oljk, ki se uporabljajo in razlicnhe vrste
pridobljenega oljcnega olja. Ogled se zakljuci z degstacuo ekstra dewskega oIJcnega olja.
Ob predhodni najavi se ogled nadaljuje do gradu S Y \ -
ladjico po akumulacijskem jezeru Tranco de las Be

Vendar so drugi turistiCni operaterji v svoj i
turisticni  paket vkljugili vodene obiske in &
degustacije oljcnega olja. Primer je "EI Tranco",
center za prosti Cas in aktivni turizem, ki ponuja
Stevilne turisticne dejavnosti; Sport; dejavnosti
izobrazevanja o rastlinstvu in zivalstvu v naravi.
Vkljucuje obiske Oleoferja v kategoriji »Posebne
dejavnostik, ki vsebuje naslednje pakete:

Olive oil tasting

- OleoTranco dan, ki vkljucuje voden ogled objektov; degustacija oljcnega olja, voznja s
colnom in prigrizek, bogat z ekstra deviskimi sortami oljcnega olja in lokalnimi
proizvodi, kjer se gastronomska izkusnja zdruzuje z dih jemajoco pokrajino.

- Oleoturisticni dan, ki vkljuCuje voden ogled objektov, degustacijo olivnega olja in na
koncu voznjo z ladjo..

Izbor sodelujocih lokalnih proizvajalcev /
pridelovalcev:

Oleofer: www.oleofer.com/oleoturismo/ El Tranco : www.tranco.es/actividades-
especiales/

Olj¢no olje HQ Voden obisk


https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.oleofer.com/oleoturismo/
https://tranco.es/actividades-especiales/
https://tranco.es/actividades-especiales/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://tranco.es/actividades-especiales/
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T Peipsi Cebulna cesta
& * i d Zgodovina:

Pot majhnih vasic na obrezju Cudskega jezera, nedale¢ od
Tartuja, se imenuje »Cebulna cesta«. To je obmogje, kjer se
ohranjajo in cenijo starodavne tradicije, zato so skupnosti skozi
Cas ostale nespremenjene. Ljudje vCasih sprasujejo, zakaj je
Cebulna cesta tako posebna? Cebulna cesta je v resnici veriga
vijugastih vasi na obali jezera Peipis, ki slovijo po svoji bogati
kulturni raznolikosti in v katerih drug ob drugem zivijo Rusi in
Estonci. Tukaj je sticCisle treh kultur:

1.Staroverci, ki zivijo na obalah Peipsija in spoStovani.
Varnja, Kasepaa, Kolkja — vse tri so raznolika linearna
naselja (vasi), kjer je vredno obiskati muzeje, molilnice,
pokopalisCa ter kupiti tudi ribe, cebulo in druge sveze
pridelke.

2. Baltsko-nemsko kulturo predstavlja veliCasten dvorec
Alatskivi. Stare zgradbe v osréju grasCine nenehno
preurejajo. Posebno pozornost pa si zasluzijo veliCasten
grad Alatskivi, muzej Eduarda Tubina in rokodelske
delavnice.

3. Estonci so s svojim trdim delom spodbujali vasko
Zivljenje in kulturo v regiji. Obstaja muzej Juhana Liiva in
vec krajev, povezanih z legendami o Kalevipoegu, junaku
estonskega narodnega epa. Odkriti je vredno tudi
legende Zupnije Kodavere in njena nenavadna narecja..

Zato SO vasi mm
Cebulne ceste
idealna mesta za
nakup rib, cebule in
drugih svezih
proizvodov. Slavna
Cudska ¢ebula ni za

“slabile”, navlazila

vam bo oci, a je

vredno Zrtvovati |

kakdno solzo. Ce b

iSCete pravo #

domaco ve&erjo,
Pokusanje
Cebule

Obisk restavracije z ribami in Cebulo Kolkja. Lokalne ribje jedi Peipsi so
pripravljene po "stoletnih" receptih, ki so se prenasali iz roda v rod.


mailto:info@sibulatee.ee
https://www.sibulatee.ee/en/about-the-onion-route/the-onion-route-network/
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Peipsi Cebulna cesta

In ob koncu obroka ne pozabite narociti Caja iz samovarja.

Obmocje ponuja zanimive primere tradicionalnega kmetijskega in podezelskega nacCina
Zivljenja, na primer nacine gojenja Cebule in kumar, skupaj z dobrimi lokalnimi
restavracijami in nastanitvami. Obmocje ponuja moznosti za "aktivne pocitnice" in mesta za
nakup lokalnih dobrot in rokodelskih izdelkov.

Vendar so bile te zanimivosti, te majhne posamezne entitete, do sedaj popolnoma neznane
celo v svoji majhni drzavi, da ne omenjamo sirSe. Obstajala je torej resniCna potreba po
promociji in razvoju, s ciliem ne prepustiti tega podrocja pozabi.

Leta 2009 so se bolj aktivni posamezniki in podjetniki z aktivhim interesom za razvoj regije
povezali v mrezo in nevladno organizacijo, nastala je »Cebulna cesta« kot osrednje
koordinacijsko telo regije.

Nevladna organizacija je razumela, da je v tej gospodarsko prikrajsani regiji jasna potreba po
iskanju zunanjih sredstev za podporo dejavnhostim za krepitev gospodarske strukture regije.

Dozivetje:
Cebulna cesta ponuja moznost udelezbe na
razlicnih rokodelskih delavnicah in tecajih, kjer =— o —

se lahko obiskovalci naucijo pripraviti (skuhati(
tradicionalno hrano iz lokalnih sestavin. Obstaja
pa tudi moznost, da se obiskovalci odpravijo na
oglede dedisCine, igrajo disk golf, poskusijo s
kajakom ali kanujem osvojiti jezero Peipis ali pa
se s skuterjem ali pes podajo po vaseh in lokalni
pokrajini.

Fotografski navdusenci se lahko udelezijo
delavnic ali celo naucijo snemati filme, saj
amularARToorium in Galerija Voronja ponujata
zahtevne tabore in razstave.. Gurmanska Gebula

Seveda je poletje najboljsi ¢as za uzivanje na Cebulni cesti, 3¢ posebej na kolesu.
Pozimi pa se lahko na Peipisu zabavate kot ribi¢, ¢e pa vam primanjkuje ribiskega
gena, imamo ribiske vodnike, ki vas popeljejo do jezera, vam zagotovijo vsa potrebna
orodja, vas vodijo in naucijo vrtanja lukenj v led ter lovljenja rib, Kasneje pa si lahko
pripravite hrano iz vasega ulova ali pa vas popeljejo na karakatitsa safari.

Precej znan je Festival Cesna, ki poteka v Kuremaa, kjer se estonski pridelovalci cesna
zberejo, da primerjajo sorte in pridelek, zbran na svojih poljih, ter izmenjajo izkusnje.
Vendar je veliko vec.
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Peipsi Cebulna cesta

Danes lahko na Prazniku Cesna okusite in kupite izdelke, kot so Cesnov kruh, Cesnova
slanina, Cesnov sir, Cesnov med, Cesnova kava, ¢esnovo pivo, ¢esnova vodka, ¢esnove
pecivo, cesnova Sunka, cesnova klobasa, ¢esnovi bonboni, cesnov bombaz sladkarije in
otrokom najljubsi Cesnov sladoled. Festivalski spominek; cesnova Cokolada, od leta 2009
proizvaja podjetje Kolleste Kommimeistrid.

Poleg Cesna lahko na trznici kupite vse, kar je pridelano ali narejeno v Estoniji, zagotovo
izdelke domace obrti, zelenjavo, kozmetiko, oblacila, spominke, les in hrano tako s C¢esnom
kot brez. Tako lahko na festivalski trznici najdete zlato cebulo, pridelano na obali jezera
Peipis, sveze prekajeno orado, tudi roc¢no izdelano keramiko z otoka Muhu.

Izbor sodelujolih lokalnih proizvajalcev /
pridelovalcev:

Oleofer: www.oleofer.com/oleoturismo/ El Tranco : www.tranco.es/actividades-
especiales/

e Alatskivi castle with Tubin museum e Kodavere Heritage Centre
e Liilvmuseum e Kivi tavern

e Varnja Prayer House e Moaisa tall pub

e Kostja's Onion Farm e Kadrina Manor

o Alatskivi Nature Center ¢ Ranna Puhkebaas
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Peipsi Cebulna cesta

Susena riba in Cebula Jezero Peipsi
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Sampanjska pot

Zgodovina:

~ Nekatera podjetja so specializirana za izlete z degustacijo vin ter
.| potovanja in ekskurzije po Sampanji. Stevilni $ampanjski
| vinogradniki, hide in zadruge so predani sprejemanju
obiskovalcev in jim pomagajo odkriti njihova vina. Obiskovalci
lahko poskusijo razlicha Sampanjska vina in kupijo svoja
najljubsa neposredno iz kleti ter podozivijo te trenutke v miru
doma.

Od 4. julija 2015 so "Coteaux, Maison et Caves de Champagne"
del Unescove svetovne dedis¢ine. Regija Sampanja Steje
! priblizno 320 his Sampanjca, ki ustvarjajo 30.000 delovnih mest
na tem podrocCju. Regija privabi 7,3 milijona obiskovalcev: 3
milijone jih ostane en dan, 4,3 milijona pa jih tam ostane dalj
§ Casa.

{ DoZivetje:
d Obiskovalci lahko
sledijo ogledu

'_ Sampanjca Vv regiji
Reims:

Reims je  kulturno
mesto v Franciji, znano
po katedrali v Reimsu
iz 13. stoletja, ki je
posvetila kronanje
vecCine francoskih
kraljev. Proti jugu se
pot vijuga in izstopa

na pobocjih Montagne
de Reims.

V tej regiji je 232 pridelovalcev, 39 Sampanjskih his in 11 Sampanjskih
zadrug, ki jih lahko obiscete.

Obiskovalci lahko odkrivajo Sampanjske vinograde v okolici
Reimsa. Vodnik vam bo razlozil Champagne terroir v vinogradu,
sorte vinske trte, rastlinski ciklus vinske trte in delo v vinogradu
skozi vse leto. Na splosno stejejo obiski vsaj 2 ali 3 degustacije
Sampanjca v gradu proizvajalca Sampanjca. Ogled je lahko
organizran Vv veliki Sampanjski hisi v Reimsu (Taittinger,
Pommery, Mumm, Lanson...).
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Sampanjska pot
Dozivetje:
Obiskovalci bodo izvedeli o razlicnih

Sampanjcih, o tem, kako je naregjen .
Sampanjec, itd.

Ta pot vkljucuje kulturna odkritja te
francoske regije, sreCanje s proizvajalci,
obisk Sampanjskih his in degustacijo
Sampanjca..

Champagne tasting

lzbor sodelujocih lokalnih proizvajalcev /
pridelovalcev:

Mozno je obiskati Stevilne kleti — npr::

www.champagne.fr www.champagne-auge-pere-et-fils.com/

www.champagnedecazanove.com

Vingrad

Notre-dame de Reims Sodi sampanjca


https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.champagne.fr/en/discovering-champagne-region/tourism/cellar-visits-tastings
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http://www.champagnedecazanove.com/uk/home/index.php

R POTI
B Panoranska pot Werderobst

Zgodovina:

Odkar je Friderik Veliki v poznem 18. stoletju spodbujal sajenje
sadnega drevja in koruze na raCun vinske trte, je mesto
Werder z okolico znano po nasadih jablan, hrusk in Cesen.

18. marca 1879 se je zdruzenje sadjarjev iz Werderja odlocilo, da
bo v berlinskih Casopisih objavilo cvetenje dreves v svojih
sadovnjakih, da bi pritegnilo obiskovalce in spodbudilo prodajo
svojih pridelkov. V zaCetku maja so zaceli prihajati prvi vilaki z
enodnevnimi izletniki, zeljnimi uzivanja v vinu, kavi in pecivu v
cvetocih sadovnjakih.

W SCasoma se je dogodek, v naslednjih sto letih, spremenil v
.~ priljubljen festival. Nato je zanimanje upadlo, zlasti potem ko

~ = so tedanje vzhodnonemske oblasti omejile prodajo sadnih vin
na vrtovih in kmetijah. Tradicijo pa so obudili leta 1989 in v letih
pred pandemijo covida-19 pritegnili do pol milijona
obiskovalcev. Leta 2004 je bil slovesno odprt prvi del
- naravoslovne in ucne poti, ki poteka skozi sadovnjake in
povezuje lokalne kmetije, nato pa je bila leta 2013 razsirjena.
. Pot se zaCne v zaselku Petzow, tik pred Werderjem, ki se
il ponasa z neoromantic¢no vasko cerkvijo in dvorcem. ki zdruzuje
¥ elemente mavrske in tudorske arhitekture, ki sta bili zgrajeni
po nacrtih pruskega arhitekta Karla Friedricha Schinkla, in
majhen muzej lokalne zgodovine. TeCe v severozahodni smeri,
gre skozi Glindowske Alpe, hribovito obmocje, ki ga je ustvarilo
pridobivanje gline in je zdaj naravni rezervat ter muzej
opekarne, da doseze glavne lokalne sadovnjake, preden prispe
v Derwitz in njegov muzej Otto-Lilienthal, posvecen
nemskemu pionirju letalstva, ki je v blizini opravil prve uspesne
polete z jadralnim letalom Derwitzer. Pot se konca v vasi
Krielow.

Dandanes lahko
skupine

obiskovalcev in
domacinoyv, ki hodijo
ali kolesarijo,
opazimo na poti,
takoj ko spomladi
zaCne cveteti sadno
drevje..

Sadovnjak


http://Splet:%20www.werder-
http://www.werder-havel.de/en/tourism/discover-werder/on-the-bicycle.html

POTI

Panoramska pot

/godovina:

Pot ne omogoca le prijetnega sprehoda ali voznje, ampak ponuja tudi Stevilne moznosti:
kupiti ali poskusiti lokalne pridelke in jih bolje spoznati, saj se proizvajalci skupaj z domacim
sadjarsko-hortikulturnim drustvom vse bolj trudijo ponuditi te in druge dejavnosti. Ogled
lahko kombinirate z obiskom mesta Werder, kjer je kmecka trznica na prostem, trznica s
svezim sadjem in zelenjavo ter majhen muzej sadjarstva.

Dozivetje

Zdaj 22 km dolga Panoramaweg Werderobst PANORAMAWEGlWEHDEHOBST
je priljubljena destinacija za dnevne izlete iz

Berlina, Potsdama in sosednjih regij.

Med ucnimi postajami poti je 6.500 m2 velik
sadovnjak, kjer gojijo osem zgodovinskih sort %1 maaw mEee
jabolk; tabela pojasnjuje njihovo zgodovino in ise® -sla0 :?_f“
njihove posebne lastnosti. V drugem delu lahko i a— e
obiskovalci izvedo ve& o lokalnih sortah cesenj. V “Bes <. Biae
blizini enega od vinogradov bodo radovednezi _nae
po dveh majhnih poteh nasli informacije o
priblizno 140 sortah vinske trte. V sezoni veliko
pridelovalcev odpre svoje kmetije,
vinograde in vrtove obiskovalcem redno ali

v dolocenih dneh.

Clshwiee am Pancramaiveg Trusit meadow oif th Fanpamomeg

Tabla s podrobnim opisom sort jabolk iz sadovnjaku

Druge mozne postaje so lokalne kmetijske trgovine in proizvajalci hrane, ki prodajajo veliko
razlicnih marmelad, kisov, Catnijev, vin, likerjev, Zzganih puac in druglh |zdelkov |zdelan|h iz
lokalnega sadja. Poleti so nasadi jagod in borovnlc*f 2 5 ]

V zadnjem casu je vinogradnistvo ponovno
ozivelo, eden od lokalnih pridelovalcev vina pa
ima v vinogradu Wachtelberg sezonsko odprto
vinsko gostilno Weintiene, kjer ponujajo lokalno
pridelana vina in preproste jedi. V Casu trgatve,
od konca avgusta do zacCetka oktobra, gostilna
streze federweiBer (delno fermentirano mlado
vino) in Cebulni tart. V kraju Petzow, na obali
jezera Glindow, so obiskovalci kmetije rakitovca
Christine Berger vabljeni, da si ogledajo
pregledno proizvodnjo marmelade, se udelezijo
vodenega ogleda, obis¢ejo vrtove rakitovca in
gozdnih jagod ter zelis¢ne vrtove, pobrskajo po
kmetijski trgovini ali uzivajo v razgledu iz
kavarne Orangerie, kjer strezejo tudi prigrizke.

KaZipot v sadovnjaku



POTI s,
Nna._

Panoramska pot
Dozivetje:

V destilarni Glina, ki proizvaja viski, gin, sadna vina, kuhano vino, likerje in alkoholne pijace.

de vie, ki se prodaja v kmetijski trgovini, voden ogled udelezencem omogoca opazovanje
razlicnih stopenj proizvodnje viskija v prozorni destilarni in okusanje izdelkov.

Glavni javni dogodek na tem obmocgju je Festival cvetocCih dreves (BaumblUtenfest) v
Werderju, ki poteka prvi vikend v maju. Skozi sezono pa poteka vec€ drugih manjsih festivalov,
kot so Praznik jabolk, Galgenbergtag, ki ga organizira zdruzenje sadjarjev in vrtnarjev ter
vkljuCuje tekmovanje pridelkov in lokalne izlete, ter Schlachtefest z mesom in klobasami iz
svinsjkega mesa. Za zainteresirane pa obstaja tudi priloznosti udelezbe na prakticnih tecajih
reza sadnega drevja in trte.

Izbor sodelujocih lokalnih proizvajalcev / pridelovalcev:

Zemlejvid sadovnjaka

Tabla spodrobnim opisom sort jabolk iz sadovnjaka


http://www.sanddorn-christine-berger.de/
https://glina-destillerie.de/
https://weinbau-lindicke.de/
https://www.obsthof-lindicke.de/
https://www.biohof-werder.de/
https://www.obsthof-deutscher.de/
https://obstbauverein-werder.de/

POTI

Divja atlantska pot

/godovina:

Divja atlantska pot, dolga 2600 km, je ena najdaljsih definiranih
obalnih poti na svetu. Vije se vzdolz celotne irske zahodne obale
od polotoka Inishowen na severu do slikovitega mesta Kinsale v
grofiji Cork na jugu drzave. Pot je bila uradno odprta leta 2014.

Pot je razdeljena na 5 odsekov: okrozje Donegal, Donegal do
Maya, Mayo do Clare, Clare do Kerryja in Kerryja do Corka.

Na poti je 157 toCk odkrivanja, 1000 zanimivosti in vec¢ kot 2500
aktivnosti.

Pot ponuja popotniku veliko stvari za ogled in pocetje, vkljucno
" z. veC kot 500 zanimivostmi za obiskovalce; vec kot 1.500
dejavnosti za nadaljevanje; 580 festivalov in dogodkov skozi vse
leto; 17 poti in 50 zank; 53 plaz z modro zastavo in 120 igris¢€ za
golf.

Dozivetje:
Divja atlantska pot daje Irski izstopajoco ponudbo, s katero

preseka vso klepetanje na Cezmorskih trgih in Cezmorskim
obiskovalcem ponudi nekaj znacilnega, izvirnega in privlacnega..

Ob Divji atlantski poti lahko obiskovalci obisCejo edinstveno
pokrajino in mikroklimo zahodne obale, njeno floro, favno, jame
in rudnike, vklju€no z dejavnostmi, kot so opazovanje kitov in
delfinov, raziskovanje edinstvenih morskih pokrajin z ladjo in
dozivetja lokalne hrane.

Okusite West Cork
Food Festival in The
Burren Food Trail sta
dve od toc¢k s hrano in
pijaco na poti..

A Taste of West Cork
Food Festival je letni,
desetdnevni
septembrski dogodek, Ki
praznuje West Cork's

edinstvena kultura
prehranjevanja,
ljudje in zemlja, ki proizvaja to hrano.

Vecerja na Divji atlantski poti



https://www.discoverireland.ie/wild-atlantic-way
https://www.discoverireland.ie/wild-atlantic-way

POTI

Divja atlantska pot
Dozivetje:
Festival hrane Taste of West Cork je veliko vec kot le festival, ki se posvecCa hrani; je festival, ki

slavi vse, kar je edinstvenega v West Corku, hrano, proizvajalce, pokrajino in ljudi, Carobne
sestavine.

Eden najdlje trajajocih festivalov hrane na Irskem hitro postaja glavni dogodek na koledarju
hrane. Festival je ena najboljSih priloZznosti za Stevilne lokalne proizvajalce in kuharje, da
svoje izdelke predstavijo ljudem, ki so navduseni nad hrano..

Klifi Moher, Co Clare

Burren Food Trail zavezuje njihova zavezanost k izgradnji trajnostne prihodnosti za regijo.
Vsak Clan je dosegel priznane nagrade in standarde kakovosti ter se je tudi prijavil na Burren
Food Trail. Obljuba strankam: nasli boste osebje, ki je seznanjeno z regionalno zgodbo o
hrani, menije, ki navajajo izvor lokalnih proizvodov, informacije o lokalni hrani prireditve in
trznice ter zavezanost &im vedji uporabi lokalnih sestavin v vsej pripravljeni hrani. Clani
Burren Food Trail organizirajo letno serijo dogodkov »Long Table«, ki potekajo na
nenavadnih lokacijah okoli Burrena. So praznovanje lokalnih, divjih in sezonskih pridelkov
Burren, pa tudi priloznost za sreCanje s proizvajalci, druzenje z lokalnimi ljudmi in
spoznavanje nacina zivljenja Burren.

Ti dogodki se ne osredotoCajo samo na hrano, ampak tudi na pokrajino, ki jo obdaja. Vsak
posamezen dogodek predstavlja enkratno priloznost za zdruzitev dobre hrane s pravo,
pristno interakcijo z ljudmi, ki so jo pridelali ali pripravili, oziroma z okolisko pokrajino,
aktivnostmi in dedisCino..



POTI

Divja atlantska pot
Dozivetje:
Pot Burren Food Trail obiskovalcem ponuja priloznost, da se povezejo z lokalnimi prodajalci

hrane, specializiranimi trgovinami, kuharji, kuharji in peki. To ustvarja priloznosti za obiskovalce,
da sodelujejo in jim nudijo izkusnje, Ki jih ne bodo pozabili.

Izbor sodelujolih lokalnih proizvajalcev / pridelovalcev:

« West Cork Food Festival o Walking Food Tour of Clonakilty:
www.atasteofwestcork.com/ www.discoverireland.ie

List of all the food & beverage spots along
the way: www.discoverireland.ie/wild-
atlantic-way/food-and-drink

. The Burren Food Trail: www.burren.ie

WILD ATLANTIC WAY

i MMN'ATMNTAJGH FHIAIN

bl aznic
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o

»
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CARRICK-OH-SHANNON

Ben Bulben Co Sligo

Podroben zemljevid Divje atlatske poti


https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.atasteofwestcork.com/
https://www.atasteofwestcork.com/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.discoverireland.ie/cork/flavour-ie-walking-food-tour-of-clonakilty
http://www.discoverireland.ie/cork/flavour-ie-walking-food-tour-of-clonakilty
https://www.kumpelundkeule.de/
http://www.burren.ie/food-dining/burren-food-trail/
http://www.burren.ie/food-dining/burren-food-trail/
https://www.kumpelundkeule.de/
http://www.discoverireland.ie/wild-atlantic-way/food-and-drink
http://www.discoverireland.ie/wild-atlantic-way/food-and-drink
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Douro vinska pot

Zgodovina:

Vinska pot Douro se zgleduje po projektu za promocijo
nacionalnega turizma, znanem kot Portugalske poti (Rotas de
Portugal), ki Zeli predstaviti Care tega pravega zasajenega
obmorskega vrta in organizira nacionalne turisticne ponudbe v
strukturnih temah regionalnega ter lokalnega obsega. Vinske
poti Douro, tako kot Portugalske poti, nameravajo izpostaviti
naravno, zgodovinsko, kulturno in  versko dediscino,
gastronomsko in enolosko ponudbo regije, predvsem pa njihov
vpliv na proizvodnjo vina.

Alto Douro je najstarejSsa razmejena in urejena vinogradniska
i regija na svetu, katere zaCetki segajo v leto 1756. Razmejitev Alto
Doura in ureditev "boarding wine", "Douro wine" ali "portovec"
sledi temu zadnjemu oznaka za XVII. stol. Tudi leta 2001 je
Y majhen del regije Alto Douro, ob reki Douro, UNESCO uvrstil na
seznam svetovne dedisCine.

Bregovi reke Douro med Peso da Régua in Pinhao so ozemlje, Ki
ga pokriva ta nova pot, ki zagotavlja informacije o tamkajsnjih
posestvih, ki imajo redne storitve vinskega turizma.

Dozivetje:

Vinska pot Douro je neposredno povezana s »Quintas« —
pridelovalnimi posestmi vina Douro in pogosto tudi portovca, Ki
veCinoma ne promovirajo samo trgatve, grozdja in dejavnosti
degustacije vin za obiskovalce, ampak tudi nastanitev v zasciteni
grascine, ki jim pripadajo vinogradi..

Moznost degustacije [ R e S TR
nekaterih najbolj cenjenih e ey ) P
vin na svetu, v natancnih | < (

okoljih, v katerih je zraslo ko il g;l’pfii

grozdje in pridelano vino, je [ el S S cx o=l
pomemben element -
enoturizma. Ampak kot je
ociten odnos vina in hrane
enogastronomsko :
razvijajo tudi izkusnje, uskladitve
lokalna hrana z vinom.

Pokusanje vina na Duro vinski poti



http://rotadosvinhosdeportugal.pt/rotas/douro-e-porto/
http://rotadosvinhosdeportugal.pt/rotas/douro-e-porto/
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Douro vinska cesta
|zkusnja:

Turist lahko v regiji Douro prezivlja prosti Cas na razlicne nacine, kot je obisk vinogradoy,
degustacija vin v kombinaciji s pokusino sirov, marmelad. lokalno hrano, pikniki. izleti z

The Doura region is divided in 3 main areas: |_|Baio Corgo - cimacorgo [ Superior Douro

ladjo ali vlakom, kolesarjenje ali voznja s kanujem po 1,

Podajte se na vinsko pustolovsC¢ino po najbolj
znanih vinskih regijah Portugalske. Okusite najbolj
znana vina Douro, razveselite se z Minho vinho
verde in se ocCarajte nad likerjem Moscatel de
Favaios.

Zemljevid obmocja

|zbor sodelujoéih lokalnih proizvajalcev /
pridelovalcev:

Razgled vzdolZ Douro vinske poti Razgled vzdolz Douro vinske poti


https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
http://www.adegavilareal.com/pt/
https://www.kumpelundkeule.de/
http://www.alvesdesousa.com/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.hortaosoriowines.com/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://quintadapacheca.com/pt-pt
https://www.kumpelundkeule.de/
http://www.quintadobucheiro.pt/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.quintadovallado.com/pt/

~ Mariborska kulinaricna pot
- Zgodovina:

- Maribor je vse bolj prepoznaven na zemljevidu mest, ki
- ponujajo odlicna vina in kulinaricno dozivetje. Medtem ko

POTI Back to

contents

vinarji mariborskih okoliskih vinskih cest posegajo po medaljah
na stevilnih znanih vinskih tekmovanjih v Evropi in na drugih
celinah, ze desetletja kulinaricni strokovnjaki v mestu krepijo
svojo podobo tudi v zadnjih letih.

¥ Tako mesto Maribor vkljuCuje pestrost lokalnih krajev s

tradicionalnimi kulinaricnimi dobrotami. Mesto predstavlja

1 vzhajajoco zvezdo med slovenskimi gurmanskimi

vinskimi nagradami in vrhunskimi kuharskimi mojstri, med
katerimi se je ena izmed njih - restavracija »MAK« uvrstila

¢ Najvisje med petimi slovenskimi restavracijami na priznani

»La Liste«.

Zaradi dejstev, ki govorijo sama zase, se je Zavod za turizem

# Maribor odloCil pripraviti projekt Mariborska kulinaricna pot, ki
se je v celoti zacCel izvajati v letu 2018. Glavni namen projekta je

turistom predstaviti kulinaricne posebnosti Stajerske regije. pa
tudi samim Mariborcanom. Pristop Zavoda za turizem Maribor
je bil zdruziti posamezne restavracije v privlacen paket, ki

obiskovalcem mesta ona yj ) GO
kulinaricno dozivetje m 7 B

Sestavljeni “paket” je La

dinamicen in
predstavlja sprehod
med najboljsimi
restavracijami v
mestu. Mariborska
kulinari¢na pot [l
sestavljajo 4 kulinariCne
postaje — restavracije,
med katere so razdeljeni
posamezni obroki
(hladna predjed. Topla
predjed, glavna jed,
sladica & vina)

FUDO
Gostje pa so prijazno povabljeni k sprehodu od restavracije do
restavracije s ciljm ucivati v celotnem obroku.


http://www.terme-maribor.si/en/restaurant-the-three-ponds
http://www.terme-maribor.si/en/restaurant-the-three-ponds
http://www.terme-maribor.si/en/restaurant-the-three-ponds
https://sedem.si/en
https://sedem.si/en
https://sedem.si/en
http://www.fudo.si/en/fudo.aspx
http://www.staratrta.si/en
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Mariborska kulinaricna pot

/godovina:
Pot se zacCne v kraju »Pri treh ribnikihg, Kjer je predvidena hladna predjed. Ta lokal je
najstarejsa pivnica v Mariboru, saj je bila ustanovljena ze leta 1825..

Nahaja se med osrednjim mestnim parkom
in gozdom, ki obdaja mesto na njegovi
severni mestni meji. Posebno naravno
lepoto predstavljajo ocarljiva tri jezera.
Kulinaricne specialitete, ki jih ponuja ta
restavracija, temeljijo na tradicionalnih
regionalnih  receptih v kombinaciji s
sodobnim pristopom pri postrezbi in
predstavitvi jedi. Mariborsko kulinaricno pot
nadaljujemo v »Restavraciji 5t.7«, kjer vam
postrezejo s toplo predjedjo. Glavno jed vam
postrezejo v restavraciji »Fudog, ki je znana
po

edinstveni hrani iz lokalnih ekoloskih sestavin in odlicna vina. Pot se konca pri

»HiSa Stare trte« ob reki Dravi, Kjer »popotovanje« zakljuci ponudba sladic in vin mariborskih
goric. Ponudbo na koncu tega kulinaricnega izleta dopolnjuje nakup regionalnih vin.

Pri Treh ribnikih

Vtisi in mnenja gostov, ki so obiskali restavracije Mariborske kulinaricne poti, so na voljo na
druzbenih omrezjih — predvsem Facebooku in Twitterju s povezovalnim dostopom preko
spletne strani restavracije ali zgolj prek imena restavracije. Ponekod najdemo tudi knjigo pohval
in pritozb, vendar ta nacin izrazanja mnenj gostov ni vecC tako razsSirjen. Pri Mariborski kulinari¢ni
poti pohvale gostov v posameznih lokalih omenjajo predvsem prijeten ambient notranjega
prostora ter prijazno postrezbo. V dveh primerih sta omenjena tudi lep razgled in okoliska
narava. Hrana in pijaca (lokalno vino) je ocenjena kot odli i ; IE' e i
kaksno negativho mnenje o jedilniku. Na sreco je taksno A Ll _ —1-1' il 1

)g s '\__. F i

=y

Dozivetje:
»Prva postaja« predstavlja najstarejSo restavracijo v
Mariboru »Pri treh jezerih« (predvidena je hladna

predjed). Vkljucuje cudovito vinsko klet in se nahaja J’

v ¢udovitem okolju mariborskega mestnega parka. ol wi —
Pripravljene jedi temeljijo na tradicionalnih e | LN T
slovenskih in regionalnih receptih s pridihom ;j;’fgbﬁﬂgéﬁfﬁfﬁggxﬁ“x

sodobnosti. Sestavine, ki se uporabljajo pri kuhanju,
so regionalne ali vsaj slovenske, delno iz ekoloske
pridelave. Okusne jedi spremljajo izbrana vina

lokalnih proizvajalcev.

Restavracija "Pri treh jezerih" je

omenjena v francoskem kulinari¢nem vodicu Gault & Millau, Kjer je ocenjen s 13 od skupno moznih 20
toCk.
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Mariborska kulinari¢cna pot

Dozivetje:

»Druga postaja« »Restavracija st. 7« (topla predjed) je restavracija Visje strokovne Sole za
gostinstvo in turizem Maribor, ki uporablja poslovni model, kjer Studentje prenasajo svoje
znanje v prakso - samostojno ali pod mentorstvom. Posebno povabilo namenjamo
kavarni, saj se med drugim v restavraciji Se posebej osredotocajo na kulturo priprave kave.
Mnenja gostov izpostavljajo predvsem odlicne jedi z natancno kuhano hrano in domiselno
postreZzbo ob skrbno izbranem vinu. Ceprav je vecina zaposlenih iz $ole in je zaposlenih le
nekaj strokovnih delavcey, so vsi izjemno prijazni in odlicno organizirani. OCi gosta veckrat
ujame tudi zanimiva notranja oprema.

»Restavracija st. 7« je bila nagrajena z Michelinovo plosco za leto 2020, navedena pa je tudi
v francoskem kulinaricnem vodniku Gault & Millau, kjer je ocenjena s 15 od najvec 20 tock.

Fudo« kot »tretja postaja« (glavna jed) Mariborske
kulinaricne poti predstavlja urbano zbiralisCe
ljubiteljev dobre hrane, pijaCe in zabave na najbolj
Zivahni ulici v mestu.

Fudo ponuja edinstveno hrano iz lokalnih
ekoloskih sestavin, odli¢na vina in Se veliko vec. Po
mnenju gostov je kraj znan in priporocljiv zaradi
okusne lokalne kuhinje, izbranih vin in prijetnega
vzdu§ja. Pozimi je »tisto« z najlepsim vratnim
vencem

poleti pa pogled s terase na Glavni trg. Nekateri

jo opisujejo kot neverjetno kombinacijo, ki je ne
najdete nikjer drugje..

Restavracija 7

Cetrti lokal z imenom »Hi%a Stare trte« (sladice in vina) je prava zakladnica mariborskih
vinorodnih okolisev. Predstavlja okoli 55 domacih vinarjev, ki prispevajo h zbirki vec¢ kot 200
razlicnih etiket vin, med drugim penino Oceanus, ki veC mesecev zori na dnu Piranskega
zaliva, v zemlji zorjeno oranzno vino Dolium in druge. Seveda je lokal v prvi vrsti namenjen
degustaciji vin, poleg tega pa vam lahko postrezejo tudi razlicne vrste prigrizkov — iz kruha,
bucnega olja in soli ali pa kanapeje, sirove plos€e in narezke. Za zakljucek kulinaricnega
vecera pa lahko ob&udujemo nastop folklorne skupine KUD Student Maribor.

lzbor sodelujoéih lokalnih proizvajalcev /
pridelovalcev:
Eco Farm Repovz - gostilna-repovz.si/en/eco- Kodila Co. - www.kodila.si/

farm/
Barone Co. - www.barone.si/en
Agricultural Association Race - www.kz-race.si/

House of Bread - www.hisakruha.si/en
Radgonske Gorice - radgonske-gorice.si/ Dveri-Pax - www.dveri-pax.com



https://www.kumpelundkeule.de/
https://gostilna-repovz.si/en/eco-farm/
https://gostilna-repovz.si/en/eco-farm/
https://gostilna-repovz.si/en/eco-farm/
https://www.kumpelundkeule.de/
http://www.kz-race.si/
http://www.kz-race.si/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://radgonske-gorice.si/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kodila.si/
http://www.barone.si/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.barone.si/en
https://www.barone.si/en
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.hisakruha.si/en
https://www.hisakruha.si/en
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.dveri-pax.com/

/godovina:

Maribor ni le kraj najstarejSe trte na svetu, je tudi glavho mesto
najvedje slovenske vinorodne deZele Stajerske, ki slovi po
“elegantnih in registriranih belih vinih. Stoletja regionalne vinske
\ tradicije so vidna skozi medalje in priznanja, ki so jih regionalni
& vinarji pridobili na najbolj znanih vinskih sejmih na svetu. Hkrati
¢l jc Stajerska prava zakladnica starih vinskih kleti iz preteklih
§l stoletij, med katerimi je ena najstarejsih Vinska klet Vinag - je

tudi najvecja v srednjeevropskem prostoru.

Produkt se je zacel razvijati leta 2012, ko je bil Maribor ponosni
4 nosilec naziva Evropska prestolnica kulture. Stevilo tujih

obiskovalcev v mestu se je takrat izjemno povecalo, povecalo pa
8 se je tudi povprasevanje po domacih izdelkih. Ker je Maribor
prestolnica vina zaradi NajstarejSe trte na svetu, so se v Zavodu za
turizem Maribor odlocili izvesti pilotni projekt, kako povezati
¥ ponudnike vin, torej vinoteke v mestu, ki ponujajo domaca vina.

{ Mariborska vinska pot obiskovalce popelje skozi vinoteke v
srediS¢u Maribora, kjer lahko ObCUdu_Je_JO |zb|raJo in okusajo
odlicna regionalna vina B | '

obmocdja.

Mariborska vinska pot
obsega pet postojank,
kjer gostom ponujajo
vina deZele Stajerske, ki
je ena izmed obmocdij

Podravske regije.
Stajerska je ena izmed
najvecjih vinorodnih

obmocij v Sloveniji -
znano po svojih odlicnih
belih vinih.

Degustacija vin se priche v Wine Bar Dveri-Pax, nato pa se pot
nadaljuje do bliznje vinoteke v Vodnem stolpu, srednjeveski
stavbi. Nadalje pot vodi do LeVino in Vinske kleti Vinag. Pot se
zakljucCi pri Hisi Stare trte, ki je tudi »zadnja postaja« Mariborske
kulinaricne poti..



https://dveri-pax.com/
http://www.vinotekamaribor.si/
http://www.vinotekamaribor.si/
https://levino-wine-bar.business.site/
https://levino-wine-bar.business.site/
https://levino-wine-bar.business.site/
https://vinag1847.si/en
https://vinag1847.si/en
http://www.staratrta.si/en
http://www.staratrta.si/en
https://dveri-pax.com/

POTI

Mariborska vinska pot

Zgodovina:

Ta Kkraj je pravzaprav svetovno znan, saj pred hiSo raste najstarejSa trta na svetu — stara vecC
kot 400 let. Vsi Stirje kraji Mariborske vinske poti lezijo v blizini oziroma ob reki Dravi, Ki
mesto Maribor deli na dva dela.

Poleg prijetnega pogleda na staro arhitekturo v kombinaciji z modernimi elementi lahko
gostje obcudujejo prijetno druzabno vzdusje, saj je gostitelj vedno pripravljen na klepet z
njimi in spodbujanje mrezenja med gosti.

Vtise gostov, ki so obiskali kleti in trsnice na Mariborski vinski poti, izrazajo kar na
druzbenih omrezjih, kot sta Facebook in Twitter ter Instagram, ali preko spletnih strani
samih trsnic, ponekod pa je na voljo tudi knjiga pohval obiskovalcev.. O Mariborski vinski
poti gostje izrekajo pohvale odlicnemu vinu in '€a
zgodovinskim stavbam.

Dozivetje:
Vinska klet Dveri-Pax nadaljuje 800-letno
benediktinsko tradicijo vinarstva v

severovzhodni  Sloveniji. 73 ha lastnih
vinogradov obdelujejo v sozvocCju z naravo in
tradicijo, hkrati pa sledijo novostim v pridelavi
vina. Vse ljubitelje vina in redkosti vabimo tudi
na voden ogled cCudovito prenovljenega 450
let starega dvorca, ki se nahaja na njihovem
posestvu blizu mesta. V Vinski kleti Dveri-Pax
SO na to izjemno ponosni true

treasure with a rich history. DVERI-PAX WINE BAR"

Vodni stolp je mogocna renesancna mestna utrdba iz 16. stoletja. Vidimo jo ob reki Dravi v
Usnjarski ulici / Usnajrska street, eni najstarejsih ulic v mestu. Prebivalci starega Maribora so
zgradili stolp zaradi nenehnega strahu pred turSkimi vpadi in s tem je obrambo mesta
prestavil na reko. Vodovodni stolp danes stoji na novih temeljih, ki so 140 cm visji od prvotnih.
Razlog za to je narasla gladina reke ob dokoncanju jezu in pripadajoCe hidroelektrarne pri
Mariboru. Nad Vodnim stolpom se iz obzidja stare judovske Cetrti dviga Zidovski stolp.
Vinoteka v stolpu ponuja razlicna vina in vodene degustacije, ki zagotavljajo odli¢no vinsko
izkusnjo. V okrogli in srednjeveski dvorani lahko sprejmemo turisticno skupino in
organiziramo razlicne prireditve.

Le Vino v slovensCini pomeni »samo vino«. Gre za vinoteko v starem mestnem jedru z
zanimivim notranjim prostorom, vkljuéno s kletjo iz srednjega veka. Ceprav je to ena od
prednosti, ki privabljajo goste, je glavni razlog za obisk kraja velika vinska ponudba, ki obsega
vec kot 70 vrst lokalnih pridelovalcev vin..



POTI

Mariborska vinska pot

Dozivetje:

Izbor vin je skrbno opravil enolog. Vina segajo od belih, rdecih in penecih do oranznih in
ekoloskih vin. Vse lahko postrezete samo v kozarcu, kar je edinstveno v slovenskem
prostoru, po potrebi pa tudi narezke, sirove plos€e in prigrizke. Seveda ne manjkajo topli
napitki, kot sta €aj in kava.

V sredisCu Maribora se nahaja ena najvecjih in najstarejsih klasicnih vinskih kleti v Evropi.
Najstarejsi del »Kleti Vinag« se razteza na priblizno 15.000 m2 in se ponasa z 2,1 km dolgim
podzemnim prehodom, zgrajenim leta 1847. Leseni sodi, betonske cisterne in steklenice z
vinsko patino imajo skupno prostornino 3 milijone litrov. NajdragocenejSa posebnost je
vsekakor vinski arhiv, kjer so shranjene steklenice najboljSih letnikov 20. stoletja. Po
raziskovanju »mariborskega podzemlja« se obisk nadaljuje v degustacijski sobi, kjer goste
Caka vrhunska vinska izkusnja.

Vinoteka Vodni stolp

Zadnja postaja Mariborske vinske poti je enaka kot pri Mariborski kulinaricni poti, ki je »Hisa
Stare trte« prava zakladnica mariborskih vinorodnih okolisev. Predstavlja okoli 55 domacih
vinarjev, ki prispevajo h zbirki vec¢ kot 200 razlicnih etiket vin, med drugim penino Oceanus,
ki veC mesecev zori na dnu Piranskega zaliva, v zemlji zorjeno oranzno vino Dolium in
druge. Lokal ponuja degustacijo vin, prigrizke in kulturne prireditve

Izbor sodelujocih lokalnih proizvajalcev / pridelovalcev:

Oskar Winery www.staratrta.si/en

Dveri-Pax www.dveri-pax.com

House of Wine Joannes https://joannes.si/en Freser Wines www.staratrta.si/en
Steyer Winery www.ste 'er.si/lang len Avos Wines www.staratrta.si/en
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https://www.staratrta.si/en/wineshop/selection-of-the-vintner/avos

Mednarodna trznica Rungis je glavna trznica Pariza,
predvsem za hrano in vrtnarske izdelke. Nahaja se v obcini
Rungis v juznem predmestju. Je najvecja veleprodajna zivilska
trznica na svetu.

Pokriva povrsino 232 ha z vec kot 72,7 ha pokritih (vklju¢no s
47 ha poslovnih stavb), oskrbuje se s tovornjaki, vilaki in letali
(ki prihajajo z bliznjega letalisca Orly) iz vse Evrope.

w8 aTrznica je posebej preskrbljena z zelenjavo in sadjem,
= ' morskimi sadeZi, kmetijskimi proizvodi itd. Deluje ve¢inoma
e 0OZNO zvecer, okoli 3-4 ure; ob 11. uri dopoldan so vse police
- prazne. Z enajstimi zgradbami, ki se razprostirajo na 66
al hektarjih, je sektor sadja in zelenjave daleC najpomembnejsi.

Najvecja trznica svezih pridelkov na svetu odpira svoja vrata
obiskovalcem; Odkriti je treba 5 gastronomskih vesolj (ribe,
meso, sadje in zelenjava, mlecni in gurmanski izdelki, roze).

var \/odeni ogledi po narocilu, ki jih od 4.30 zjutraj organizirajo
Val Strokovnjaki s trga, ki jim sledi zajtrk "Terroir".

Ponujene Stevilne dodatne storitve: rezervacija minibusov ali
avtobusov, sejnih sob, organizacija poslovnih dogodkov.

Velika raznolikost obiskovalcev: posamezniki, Sole, delavski
sveti, strokovnjaki iz industrije.

Razlicni tuji jeziki, ki se govorijo: anglesCina, nemscina,
Spanscina, ruscCina, kitajscina, hebrejscina.

EE—

Pogled v notranjost trznice Rungis


http://www.rungisinternational.com/en/visitors/visit-the-market/
http://www.rungisinternational.com/en/visitors/visit-the-market/

TRZNICE Naza]

. . na
Trznica Rungis

Dozivetje:
Obiskovalci lahko rezervirajo voden obisk, vklju¢no z zajtrkom ali kosilom. To dozivetje je prav
posebno, saj bo obiskovalec neposredno pojedel tisto, kar je videl med vodenim ogledom.
Obiskovalci se bodo srecali s Stevilnimi proizvajalci in prodajalci. Ogled traja 3 ure.

Sledite svojemu vodniku in spoznajte ljudi, zaradi katerih je to mesto najvecja trznica svezih
proizvodov na svetu.

Edinstveno dozivetje, v katerem lahko uzivate brez zmernosti, ki ga bo poudarilo zelo
velikodusno kosilo "Rungissois"!

Storitev vkljuCuje: 3 urno vodenje
Rungissois kosilo (teleCja glava> min 10 oseb, predhodna rezervacija, ali, Mesarski kos, vino, sir,
gurmanska kava). Cena cca 90€/osebo.

Za zajtrk storitev vkljucuje: 3 urni vodeni ogled

Terroir brunch (1 dunajsko pecivo, kruh - maslo - marmelada, sveza sadna solata, kroznik
narezkov / sira, 1topel napitek, 1 pomarancéni sok), za skupno ceno 69 €.

Izbor sodelujocih lokalnih proizvajalcev / pridelovalcev:
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TRZNICE

Trznica Rungis
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Zgodovina:

Markthalle IX je ena od treh (od skupno 14) ohranjenih
zgodovinskih  berlinskinh  trznic, zgrajenih v  poznem
devetnajstem stoletju, ki danes sluzijo kot trznice s hrano. Drugi
so postali zrtev gospodarske krize v dvajsetih letih prejsnjega
stoletja, vojnega bombardiranja in obnove mest ali konkurence
veleblagovnic in od petdesetih let prejSnjega stoletja
supermarketov.

Markthalle IX, zgrajena leta 1891, se nahaja v vzhodnem delu
nekdanjega okrozja Kreuzberg (zdaj Kreuzberg-Friedrichshain),
ki je v poznih 60. letih 20. stoletja postalo meka kontrakulture,
ko je pritegnilo tudi velik delez veCinoma turskih priseljencev.
Po padcu berlinskega zidu se je nekoC obrobno obmocje, dotlej
s treh strani ograjeno z zidom, nenadoma znaslo blizu sredisca
nove nemske prestolnice.

V zacCetku 21. stoletja je bila gospodarsko pomembna trznica
oznacena za urbano prenovo kot supermarket, vendar je lokalna
civilna iniciativa uspesno lobirala pri mestni upravi, da je dala
prednost konceptu, ki bi spodbujal male trgovce skupaj s
socialnimi in kulturnimi projekti. Trzna dvorana, ki je bila
prodana triu podjetnikov, je bila slovesno odprta 1. oktobra 2011.
Njen cilj je omogociti mestnim kupcem, da »jedo in nakupujejo
drugace« s spostovanjem ljudi, zivali in okolja ter z ustvarjanjem
preglednosti in zaupanja med proizvajalci in kupci.

Markthalle IX glavni vhod


https://twitter.com/markthalle9
http://markthalleneun.de/

TRZNICE
Markthalle IX (Berlin)

/Zgodovina:
Eden njegovih prvih dogodkov zdaj poteka vsako drugo leto pod geslom »Kmecka srecCanja
Urbani potrosnik«. Drugi dogodki so vkljuCevali Berlinski festival kave, Cheese Berlin, Raw
Berlin — The Artisan Wine Fair, Wurst & Bier (klobase in pivo), Brotzeit (vse o kruhu),
Naschmarkt (sejem sladkarij) in bozi¢ni sejem. Medtem ko je Markthalle IX Se vedno mocno
vklju€ena v socialne, kulturne in kulinaricne soseske, so predvsem ti dogodki tisti, ki so
pritegnili sladokusce iz vsega mesta in ved
kulinari¢no pokrajino Berlina.

Dozivetje: :
Najbolj priljubljena atrakcija Markthalle IX so (1) &
njeni Cetrtki Street Food, ki so bili zal prekinjeni |
od zaCetka pandemije covida-19, Kkjer lokalni
startupi s hrano in pijaco predstavljajo in|
prodajajo svoje izdelke, ter (2) redno g
organizirani tematski dogodki s hrano in pijaco, g
kjer lahko obiskovalci sodelujejo pri
degustacijah. in se seznanijo s proizvodnjo in
distribucijo ter trenutnimi prehrambenimi

f.
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-
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trendi. L =

So tudi priloznost za druzenje lokalnih gurmanov

ob uzivanju lokalnih in bolj eksoticnih jedi ter pijac.

Trzna dvorana gosti pregledno pekarno in mesnico,

proizvajalca tofuja in mikropivovarno ter Trgovina s siri v
Markthalle IX

menzo, Kjer lahko obiskovalci pogledajo ¢ez ramena kuharjev, ki pripravljajo zdrave obroke,
ali se udelezijo kuharskih teCajev.Njegove Zivahne tedenske trznice ob petkih in sobotah
privabljajo razlicne regionalne proizvajalce, ki ponujajo svezo sezonsko hrano, medtem ko
trgovci na drobno poznajo zgodovino izdelkov, ki jih prodajajo.

Gastronomska ponudba trznice vkljucuje regionalne sezonske jedi v restavraciji Marktlokal
(tor.—pet. 18.-23.00), dnevno kosilo in razlicne sobotne malice, ki jih pripravlja team bone.
(pon—pet 12-16, sob 10-16), korejske dobrote v NaNum (sob 10-18), slastne mesne jedi v
Kumpel & Keule (tor-sob 9-18), dimljeni BBQ v Big Stuff (tor.—Cet. 12.-16.00, pet.—sob. 11.-18.
ure), rocno izdelane testenine v Mani in Pasta (pon. 12.-18.00, tor.—sob 11.-18. ure), klasi¢ni
berlinski bilten in Stevilne fusion razliCice pri Berlin Beef Balls (sreda-sob 11.30-18.00), okusni
turski cmoki z jogurtovo in masleno-papricno omako, zacinjeno s sumakom in meto pri
Manti Berlin (pet 12.-16.00, Sob 10.00-18.00), turski tapasi v Meze Feinkost (pon.—pet. 12.-18.00,
sob. 10.00-18.00), Martinova Créperie (tor.—pet 12.00-18.00, sob. 10.00-18.00), Grun & Gut Bio
Smoothies (tor—Cet. 12.-16.00, pet. 12.-18.00, sob. 10.00-18.00), Kaffee 9 (pon.—sob. 7.30-18.00.
Ned 10.00-16.00) in organski sladoled v Rosa Canina (tor—-pet 12-18, sob 10-18).



TRZNICE
Markthalle IX (Berlin)

Izbor sodelujoéih lokalnih proizvajalcev /
pridelovalcev:

Kumpel & Keule (meat and sausages) [ VT B I—

The Sausage Man Never Sleeps Kaffee 9 -www.facebook.com/Kaffee9Berlin/

Endorphina Backkunst (bakery)
Monsieur Collard (wine and cheese) -

Mani in Pasta www.facebook.com/monsieurcollard/

Weinhandlung Suff (wine and cheese)

Drunk By Nature Gebana - (dried fruit and nuts) -
www.gebana.com

Cetrtkov Street Food v Markthalle IX

RAW sejem vina, December 2019
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TRZNICE

Sejemska trznica v Larissi

Zgodovina:
Sejemska trznica v Larisi je eno najdaljsih praznovanj v regiji in
dogodek, ki ga obiscejo drzavljani iz vse Grcije in tujine, hkrati
pa zdruzuje zabavo, turizem, trgovino ter uzivanje hrane in
pijace.

q Sejemska trznica v Larisi je pomemben komercialni dogodek, ki
) poteka vsako leto (konec septembra) in traja 10 dni. Udelezenci
so trgovci iz vse GrcCije, organizira pa jih obCina Larissa. Zdruzuje
trgovino, zabavo in gastroturizem. Na tej trznici se prodajajo
;r' ‘ oblacila, obutev, knjige, orodje, kuhinjska posoda, pripomocki,

¢ igraCe, nakit, na voljo pa so tudi zabavis¢ni parki in hrana. Halvas
of Farsala je eden najbolj znanih izdelkov v menzah na trgu.
Domacini in turisti, ki obis¢ejo sejemsko trznico, uzivajo v
¥ nokupovanju in sprehodu do zabavisénega parka.

..._J
L

| B

Sejemska trznica v Larisi je eden najstarejsih obicajev v regiji in
_Je dogodek z dolgo zgodovino in tradicijo. Sejemska trznica v
Larissi je dogodek, ki zajema celotno populacijo po starosti,
spolu, poklicu in izobrazbi, hkrati pa zdruzuje zabavo, turizem,

trgovino ter uzivanje hrane in pijace.
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Sejemska trznica poteka LBANIA et
vsako leto septembra v Larisi },j‘.,bg;s;gf;-’ o ' Ganakkale

in  je namenjena  takKo i cemie  Larissa Mme'ﬂ’;' Baliesir
prebivalcem kot : eaezce i
obiskovalcem mesta. :

Aegean Sea Manisa

Patras Izmir

. ~ Ath
Gre za desetdnevni dogodek, JEL 2

kjer lahko odrasli nakupujejo S Mug
po nizkih cenah, njihovi S
otroci pa se lahko igrajo v =R ol Crete

bliznjem zabavis¢nem parku, -

medtem ko so gostinski " Herakion

prostori s halvami Farsalona
in lokalno hrano
tradicionalne postojanke za
pocitek. Sejemska trznica v
Larissi je Zze vel stoleti
pomemben trgovski
dogodek v osrednji Grciji.

Zemljevid


https://www.facebook.com/pazarilarissa/
mailto:pazarilarissa@larissa-dimos.gr
mailto:pazarilarissa@larissa-dimos.gr
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TRZNICE

Sejemska trznica v Larrisi
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Zabaviscni park v Larissi Zabaviseni park v Larissi

Dozivetje:

Prvotni predmet prodaje so bili tekstil, zivali in kovine. Prodali so dragocenosti (zlato, srebro,
dragi kamni, nakit), preverili kvaliteto blaga in dolocCili menjalni te€aj kovancev. Gospodarski
in trgovski pomen, ki ga je z leti pridobil, je bil tako velik, da so se v regiji odprle in razvile
Stevilne obrti in mala podjetja. Ta sejemska trznica ni le dogodek. Je sestavni del kulturne
dedisCine Larise. To je obicaj, ki poteka Ze od leta 1881. Zanj je odgovorna obcina Larissa, Ki
vsakemu prodajalcu najame doloCen prostor. Udelezenci so trgovci iz vse Grcije. V
maloprodaji se prodajajo oblacila, knjige, orodje, kuhinjska posoda, pripomocki, igrace, nakit
itd., vzporedno pa delujejo zabavis¢ni parki in menze. Privablja stranke iz skoraj celotne

regije Tesalije in Grcije. Je pomembna kulturna ustanova mesta, ki obiskovalcem ponuja
nesteto lepih podob in okusov.

Izbor sodelujocih lokalnih proizvajalcev / pridelovalcev:

« Gounaris - facebook.com/gounaris40 * Mpoulogiorgos Giannis -
facebook.com/lkaikati/
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Pogled na trznico iz zraka
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TRZNICE

Brixton

Zgodovina:

Vas Brixton se je prvotno imenovala Brixstane, kar pomeni
kamen Brixija, saskega lorda, Brixton ima dolgo in bogato
zgodovino. Brixton zdaj ponuja svetovno znane trznice in
¢ zgodovinske stavbe skupaj z zelenimi povrsinami, da ustvari zelo
* znacilno zivahno destinacijo.

Brixton je zivahno, vecCkulturno obmocje s preprostim vzdusjem.
Trznica Brixton ponuja ulicno hrano in starinske izdelke ter
oblacila in izdelke, ki odrazajo karibske korenine tega obmocdja.
Prijetne restavracije, Ki strezejo mednarodne jedi, se vrstijo po
pescem prijaznem kraju Brixton Village. Poznonocni veseljaki
obiskujejo slavne bare in prizorisCa z zivo glasbo, kot je O2
Academy Brixton.

76 leta je bil Brixton ena najbolj varovanih skrivnosti Londona.
) Boemska soseska, polna umetnosti, glasbe, kulture in ¢udovite
% hrane. Brixton je imel velik kulturni in umetnlskl vpliv na svet, saJ
Iso tam David Bowie, Ad

le. _.". v_Kirwin i twood
# dva Clana The Clash, ki ¢ - WP % &

Lepota Brixtona je v
raznovrstnosti

ponudbe in gre za
lokalno skupnost, ki
se nahaja v srcu
Londona. Ponuja vse
kar si zazelita tako
lokalni prebivalec
kakor tudi turisti.

Pogled v
Brixton

Je del kulturne zgodovine, ki je tako pomembna za London in
Zdruzeno kraljestvo. Stevilna podjetja na tem obmog¢ju delajo in
delujejo skupaj, da zagotovijo Zzivahno vzdusje, ki je samo po sebi
izkusnja, od trznic do glasbe, do prizorisC ter dnevnih in no¢nih
gospodarstev..

V Brixtonu so bile po nemirih najdene nove priloznosti za
brixtonske skupnosti. Lokalne oblasti so vzpostavile program
obnove, nalozbe v program razvoja in obnove pa so do neke
mere ublazile Stevilna socialno-ekonomska vprasanja. Samo v
zadnjem desetletju se je dokaz uspeSne politike prevedel v
nedavno slavo Brixtona kot "trendi" soseske, ki je pritegnila
veliko ljudi, ki so Zeleli sodelovati.



TRZNICE

Brixton
/godovina:

Druge zanimivosti, ki potrjujejo Brixtonovo zivahno
podobo in pristno identiteto, so razlicne stenske
poslikave, razsirjene po celothnem okrozju. Po nemirih v
Brixtonu leta 1981 je Lambeth Council narocil stevilne
poslikave za pomladitev zapostavljenih mestnih obmocij
in spodbujanje sporocil miru. Zaradi pandemije je Brixton
postal bolj peScem prijazna skupnost, ki ljudi spodbuja k

potepanju in uzivanju v razlicnih izkusnjah, ki jih ponuja

Brixton.

Dozivetje:

Brixton zaradi svojega veckulturnega ozadja ponuja
Siroko paleto razliénih dozZivetij hrane in pijace za I
vsakogar. Brixton ima sedeZ v juznem Londonu, kar nato e
odpira tudi izkusnjo, da lahko prevzamete ostalo, kar
lahko London ponudi, le malo stran. Od tega, da lahko ESSES

obisCete West End in si ogledate predstavo, do obiska
znamenitosti Londona do nakupovanja po slavnih ulicah.

Brixton Academy

lzbor sodelujodih lokalnih proizvajalcev /

pridelovalcev:

www.brixtonbid.co.uk/

www.brixtonmarket.net/

www.brixtonvillage.com/
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Zemljevid

Brixton trznica


https://brixtonbid.co.uk/
https://brixtonmarket.net/
https://brixtonvillage.com/
https://www.kumpelundkeule.de/

TRZNICE
Hecks Cider Farm and Shop

m /godovina:

Druzina Hecks izdeluje tradicionalni kmecki jabol¢nik v
Somersetu ze sedem generacij od leta 1841, sprva v Chardu,
. vendar so se leta 1896 preselili v Street. Skupno Stevilo
__zaposlenih je 3, vendar proizvedejo med 130.000 in 180.000
litrov na leto.

Njihov proces jabol¢nika mesa sok iz jabolk, ki so vsa pridelana
| lokalno v bujnih sadovnjakih Somerset v Comptonu, Barton St
Davidu, Meareju, Edgarleyju in Thealu. Kupujejo tudi druge
sorte iz drugih sadovnjakov v Butleighu, Butleighu Woottonu
in Glastonburyju. JabolCnik prezraCujejo in fermentirajo v
lesenih sodih in prodajajo toCenje iz sodov.

Dozivetje:

Vecina posla prihaja prek kanalov druzbenih medijev ali dobrega
staromodnega od ust do ust, objavljajo v lokalnih kampih na tem
obmocdju, prodajajo lastniskim javnim hisam in nekatere manjse
festivalske Sotore na lokalnih festivalih, vkljucno s festivalom
Glastonbury.

Will Hecks je rekel, da si ljudje, ko pridejo v Somerset, Zelijo
izkusnjo jabolcnika ob oracevem kosilu, zato se strinjamo.
Uporabljajo tudi socialne medije s Facebookom in Instagramom
(to jim je bil bonus med pandemijo) in dejansko so povecali svoje
poslovanje z maloprodajo nad veleprodajo in tako presegli svoje
prodajne cilje.

Druzina Heck



http://www.heckscider.com/

TRZNICE
Hecks Cider Farm and Shop

Dozivetje:
Tako kot pri mnogih malih podjetjih tudi tukaj prihaja do sezonskih izpadov in med

januarjem in februarjem si druzina vzame zasluzene pocitnice. Vendar pa ob konicah, kot je
zetev, poklicejo lokalne ljudi, da jih podprejo.

Will Hecks je dejal, da bi, ¢e bi vedel, kar zdaj zna,
verjetno obiskoval razlicne tecaje na lokalnem kolidzu
Strode, kjer je bil student A stopnje, da bi mu pomagali
Nna njegovi poti kot izdelovalec jabolCnika 7. generacije
na Hecks Cider Farm.

Najljubsa jabolCnika druzine sta The Porters Perfection
in The Vintage Dry. Najljubsi del procesa je kontrola
kakovosti.

Will Hecks in njegov oCe Andrew posadita svoje jablane
in tako ohranita svez pridelek. Sodelujejo tudi z
lokalnimi kmeti, ki zelijo pasti svoje ovce v sadovnjakih
in jih ohraniti brez plevela, in imajo celo svoj med, ki ga
v sadovnjakih proizvajajo Cebele, ki jih hranijo lokalni
upokojenci, ki se zanimajo za Cebelarstvo, kar pomaga
pri oprasevanje ohranjanje trajnosti.

The Orchard

Postopek proizvodnje jabol¢nika je prvotno potekal rocno, s Cimer so zmanjsali kolicine, Ki jih
proizvajajo danes, in z uporabo strojev, Ki so jih postopno nadgrajevali pred 10 leti.

V fazi predelave jih operejo z mlinom Voran z dvigalom, nato pa s pritiskom na Voran trak
(Sirine priblizno 3') lahko predelajo 3000 kilogramov na uro.

Fermentacija poteka po postopku divje fermentacije, kar pomeni, da se jabolka za jabolcnik
pretlacijo in nato dajo v lesen sod ter starajo v sodih.

Proizvedeni sok se transportira v crne HDPE rezervoarje Rotoplas (zadrzuje 1.500 litrov) ali

bele rezervoarje IBC (zadrzuje 10.000 litrov). Ko je fermentacija koncana, se jabolcnik dopolni
Z nekaj dodane saharoze za sladkanje, preden se usteklenici.

Izbor sodelujolih lokalnih proizvajalcev / pridelovalcev:

Morgan Sweet Port Wine of Glastonbury
Broxwood FoxWhelp Slack Ma Girdle
Browns Tom Putt

Kingston Black Perry's Produced
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https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/
https://www.kumpelundkeule.de/

SODELUJOCI

ATO d.o.o0.- Agencija za trzenje obmogij d.o.o.

Avtorji: Zoran Hedzet in Alenka Zelenic

Agencija za trzenje obmocij d.o.0. (ATO d.0.0.) je profitno podjetje, ki je bilo
ustanovljeno leta 2002 v Sloveniji. Podjetje nudi visokokakovostne svetovalne
podporne storitve zagonskim podjetjem, mladim podjetnikom, malim in srednje
velikim podjetjem, klastrom, nevladnim organizacijam, javnim ustanovam in
lokalnim skupnostim. Storitve pokrivajo stiri glavna podrocja: (1) projektno
vodenje in izvedba, (2) trzenje in spletno trzenje, (3) internacionalizacija in
neposredne tuje nalozbe ter (4) stratesko nacrtovanje. Podjetje je bilo ali je
vklju€¢eno v projekte financirane iz razlicnih EU programov in pobud kot so:
ERASMUS+, Transnacionalni programi (Srednja Evropa, Mediteran, Podonavije).
Zaposleni obvladajo vec tujih jezikov, kot so angles€ina, nemscina, francoscina
in nizozemscina.

CRN - Comparative Research Network

Avtor: Rupert Hasterok

The Comparative Research Network (Nemcija) je bila ustanovljena leta 2007 in od
takrat deluje na podrocju neformalnega izobrazevanja odraslih, mladih in
poklicnega izobrazevanja ter raziskovanja. Mreza CRN je specializirana za
dejavnosti  usposabljanja  na  podroc¢jih medkulturnin - kompetenc,
medgeneracijskega ucenja, mobilnosti in migracij.

Poleg tega je CRN specializiran za ustvarjanje in izvajanje procesov vrednotenja in
diseminacije. CRN je v zadnjem Casu skozi razli¢ne projekte tako kot koordinator
kot udelezenec pridobil strokovno znanje na podroc¢ju oblikovanja iger v
izobrazevanju, pripovedovanju zgodb in porocanju skupnosti, kjer mreza
trenutno izvaja usposabljanje za vec ciljnih skupin.

Dramblys

Avtorji: Erna Pulaj inAmaia San Cristobal

DRAMBLYS (Spanija) je mednarodna neprofitna druzbeno-kulturna organizacija
neodvisnih strokovnjakov, zavezanih pozitivnim druzbenim spremembam in

ustvarjalnostjo in oblikovanjem, raziskujejo in inovirajo reSitve za nastajajocCe
druzbene probleme. Glavni programi in podrocja strokovnega znanja vkljucujejo
nacrtovanje in vrednotenje programov, upravljanje raznolikosti, vizualizacijo

podatkov in druzbeno oblikovanje.

E-Code

Avtor: Radoslav Vician

e-code (Slovaska) je neodvisna ustanova za izobrazevanje odraslih.

e-code (iz »izobrazevanje za nenehen razvoj«) je neprofitno zdruzenje, ustanovljeno
za razvoj in izvajanje potrebnih in inovativnih izobrazevalnih dejavnosti za odrasle in
mlade. Nas cilj je ponuditi izobrazevalne dejavnosti edinstvene po svoji vsebini,
metodologiji in geografski pokritosti. Zato nasa ponudba izobrazevalnih aktivnosti
vklju€uje e-izobrazevanja, intenzivna izobrazevanja, delavnice, pa tudi tradicionalne
oblike izobrazevanja ali priloznosti za delo, ki prispevajo k razvoju specificnih vescin
posameznikov, ki so vklju€eni v nase dejavnosti..



https://crnonline.de/#crn

SODELUJOCI

Eurotracks

Author: Virginie Boutier

Eurotracks se ukvarja s spodbujanem dostopnosti poklicne mobilnosti za iskalce
zaposlitve, vajence in pripravnikom v okviru ERASMUS+, izboljSanjem kakovosti
mobilnosti in delu na projektih strateSkega partnerstva za marginalizirane osebe na
podrocju ekoturizma ali kulinarike in gostinstve v Evropi.

IED - Institute of Entrepreneurship Development

Avtor: Maria Lianou

IED je raziskovalna organizacija, ustanovljena leta 2005, s poudarkom na spodbujanju
podjetniStva za vsakogar. Glavna dejavnost organizacije je izvajanje projektov v okviru
nekaterih najvplivnejsih in prelomnih evropskih programov, kot sta: HORIZON 2020 in
ERASMUS+.

Inn Training

Avtorji: Murray Thexton in Vicky Fitzgerald-Lombard

Inn training je MSP s sedezem v Norfolku v Zdruzenem kraljestvu, ki izvaja
usposabljanje po vsej regiji vzhodne Anglije in predvsem znotraj M25, a tudi po vsej
drzavi. Trenutno izvajamo Siroko paleto tecajev, ki temeljijo na gostinstvu, storitvah
za stranke in upravljanju.

Partnerji Inn-Traininga sodelujejo z razli€¢nimi certifikacijskimi organi, s ciljem
podpreti ocenjevanje, razvoj izpitov ter ucnih in razvojnih virov za vrsto razlicnih
standardov in teCajev.

Kot organizacija znotraj podezelskega gospodarstva je Inn-Training sodeloval s
Stevilnimi lokalnimi pobudami, kot so EEDA (East of England Development Agency),
Skills Funding Agency (SFA, prej znan kot Learning Skills Council) in Landskills East,
pri zagotavljanju podpore mikro podjetjem .

Inn Training ze vec kot 20 let podpira licencirano pivovarstvo in gostinstvo s
posebnimi programi usposabljanja, zasnovanimi za sektor MSP. Sodeloval je v
Stevilnih programih usposabljanja, ki jih financira EU in jih spodbuja Razvojna
agencija Vzhodne Anglije.

ISAG

Avtor:Dr. Kevin Hemsworth, PhD

ISAG - European Business School je zasebna visokoSolska politehni¢na izobrazevalna
ustanova, ustanovljena leta 1979, s sedezem v Portu na Portugalskem. Njegov glavni
cilj je zagotoviti visoko tehnic¢no in kulturno usposabljanje na podrocjih poslovnih ved,
turizma in hotelirstva z izvajanjem sodobne filozofije poucevanja, ki pripravlja Studente
za opravljanje visokokvalificiranin strokovnih dejavnosti v kontekstu globalizacije in
internacionalizacije. poslovanja. ISAG je prestizna visokosolska ustanova, ki pripravlja
strokovnjake na razlicnih podrocjih znanja, na katerih deluje, in ki jo trg dela ze
desetletja priznava kot eno najboljSih poslovnih Sol na Portugalskem.



SODELUJOCI

MEAG - Mullingar Employment Action Group

Avtorji: Amy Keeley in Michael Ward

Mullingar Employment Action Group je 'neprofitna’ organizacija, ki jo podpira
skupnost in je bila ustanovljena leta 1986 za pomoc pri reSevanju brezposelnosti v
regiji. Od svoje ustanovitve je akcijska skupina aktivno podprla ustvarjanje vec kot
3.000 delovnih mest prek razlicnih interesov, projektov in pobud.

MEAG ima veliko izkuSenj s projekti evropskega vecnacionalnega strateSkega
partnerstva na podrocju podpore podjetnistvu, razvoja ter poklicnega
izobrazevanja in usposabljanja.

MEDORO

Avtor: Carmela Miuccio

Cilji Medoro scarl: izboljSati uspesnost izobrazevalnih institucij, ozavescati glavne
deleznike o pomenu personaliziranega, neformalnega in ucinkovitega
usposabljanja, ponuditi ucinkovita in sodobna orodja za usposabljanje tistih, ki
vstopajo ali ponovno vstopiti na trg dela.

V ta namen omogoca dialog in eksperimentiranje s procesi usposabljanja, pri
katerih razli¢ni akterji sodelujejo med seboj. Medoro deluje v teritorialnem
kontekstu, v juzni Italiji, za katero so znacilni moc&ni pojavi socialne izkljuc¢enosti,
brezposelnosti mladih in intelektualnega izseljevanja. Medorova ekipa je
sposobna oblikovati reSitve za usposabljanje za mlade, odrasle in Studente v
spletnem okolju. Sposobna je upravljati procese komuniciranja in diseminacije
rezultatov projekta.

Strode College

Avtor: Suzie Drew

Strode College (Zdruzeno kraljestvo) je dosledno med 10 % najboljSih Sol in visokih
Sol v drzavi glede na napredek, ki ga njegovi u¢enci dosegajo na ravni Ainv
poklicnih programih. Zaradi tega smo ena najuspesnejsih fakultet v drzavi. Nasa
visokosolska ponudba je leta 2017 prejela najboljSo mozno oceno Agencije za
kakovost (QAA)

YSBF - Youth in Science and Business Foundation

Avtor: Eero Elenurm

YSBF je neprofitna organizacija, namenjena podpiranju inovativnih idej in
ustvarjalnosti, Sirjenju informacij o napredku znanosti in tehnologije ter izvajanju
raziskovalnih dejavnosti, povezanih z IT in inovacijami.

YSBF Ze skoraj 20 let aktivno ustvarja in sodeluje pri razlicnih projektih. V tem casu
je bil nas cilj motivirati mlade iz Estonije in Evrope, da razmisljajo Sirse in se razvijajo
na razli¢nih podrodjih. Eden od nasih glavnih poudarkov sta kultura in ustvarjalnost
in smo bili vklju€eni v razli¢ne projekte, ki se osredotocajo na dediscino in tradicijo.
Trenutni projekt s poudarkom na kulturni dediscini je v skladu z nasimi vrednotami
in cilji, spodbuja interese lokalne kulture in ustvarjalne pristope. Od ustanovitve smo
za svoje projekte prejemali sredstva iz skladov EU, podjetij iz zasebnega sektorija,
estonske vlade in mednarodnih organizacij. Sedez imamo v Talinu v Estoniji, vendar

so nasi projekti ve¢inoma mednarodni..



UPORABLJENI VIRI

Roosiku Chocolate Factory

Beelitzer SpargelstralSe
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Food On The Edge
https://foodontheedge.ie/gallery/fote-2018-programme-launch/
https://foodontheedge.ie/wp-content/uploads/2017/10/IMG_4903-1024x683.jpg
https://foodontheedge.ie/wp-content/uploads/2017/10/IMG_4947-1024x683.jpg

Portuguese Fortified wines

CM Sabrosa (rights reserved)
https://roinesxxi.blogs.sapo.pt/madeira-os-famosos-poios-1621736 (rights reserved)
sisab.pt (rights reserved)
http://rotadosvinhosdeportugal.pt/enoturismo/peninsula-de-setubal-1/ (rights
reserved)

Portuguese Vinho Verde

http://vinhos.arcosdevaldevez.pt/?page_id=612 - all rights reserved
https://oultimomacon.com/vinho/minho-vinho-verde/ - all rights reserved
https://www.portugalbywine.com/es/experiencias/info/palacio-da-brejoeira-
patrimonio-quinta_1167/ - all rights reserved
https://www.portugalbywine.com/pt/experiencias/info/casa-de-vilacetinho-visita-
prova-completa_4194/ - all rights reserved

Tourist Farm Topolsek/ Tourist Farm Urska
https://www.turisticnekmetije.si/kmetija/urska
https.//www.kmetija-urska.si/namestitev/
https://www.kmetija-urska.si/kulinarika/
https.//www.kmetija-urska.si/kulinarika/

Oxnead Hall

Norwich City of Ale
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https://foodontheedge.ie/wp-content/uploads/2017/10/IMG_4903-1024x683.jpg
https://foodontheedge.ie/wp-content/uploads/2017/10/IMG_4947-1024x683.jpg
https://roinesxxi.blogs.sapo.pt/madeira-os-famosos-poios-1621736
http://rotadosvinhosdeportugal.pt/enoturismo/peninsula-de-setubal-1/
http://vinhos.arcosdevaldevez.pt/?page_id=612
https://oultimomacon.com/vinho/minho-vinho-verde/
https://www.portugalbywine.com/es/experiencias/info/palacio-da-brejoeira-patrimonio-quinta_1167/
https://www.portugalbywine.com/es/experiencias/info/palacio-da-brejoeira-patrimonio-quinta_1167/
https://www.portugalbywine.com/pt/experiencias/info/casa-de-vilacetinho-visita-prova-completa_4194/
https://www.portugalbywine.com/pt/experiencias/info/casa-de-vilacetinho-visita-prova-completa_4194/
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https://www.kmetija-urska.si/namestitev/
https://www.kmetija-urska.si/kulinarika/
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UPORABLJENI VIRI

Stara Hora

Saaremaa Food Festival

The Apple Festival in Agia

https://www2.bing.com/images/search?g=apple+fruit
http://kalagias.weebly.com/muepsilongammaalphalambdaomicronbetarhoupsilonsigm
aomicron.htm!

The wine festival of Ampelonas
https://www.travel-zone-greece.com/blog/wine-tourism-thessaly-larissa/
https://paidis.com/category/

https://paidis.com/2016/08/08/

https://paidis.com/category/

Calici di Stelle - Chalices of Stars

Gulasmaijster Bzovik

Festival Hontianskych Chuti

Midlands Beer Festival

Maison du Fromage de Meaux

Brewery Hops
https://breweryhops.com/tours/multi-day-tours/5-day-wild-atlantic-way-tour/
https://breweryhops.com/tours/multi-day-tours/6-day-northern-delights-adventure-
tour/
https://breweryhops.com/tours/multi-day-tours/6-day-angels-share-irish-whiskey-tour/
https://breweryhops.com/tours/1-day-tours/glendalough-gourmet-day-tour/



http://kalagias.weebly.com/muepsilongammaalphalambdaomicronbetarhoupsilonsigm
http://www.travel-zone-greece.com/blog/wine-tourism-thessaly-larissa/
https://breweryhops.com/tours/multi-day-tours/5-day-wild-atlantic-way-tour/
https://breweryhops.com/tours/multi-day-tours/6-day-northern-delights-adventure-tour/
https://breweryhops.com/tours/multi-day-tours/6-day-northern-delights-adventure-tour/
https://breweryhops.com/tours/multi-day-tours/6-day-angels-share-irish-whiskey-tour/
https://breweryhops.com/tours/1-day-tours/glendalough-gourmet-day-tour/

UPORABLJENI VIRI

Cantine Nicosia

VIRGON

ALDONZA
Trip Advisor

Bodega de las Estrellas
http://www.turismocastillalamancha.es/

Finca Fuentillezjos

Oleofer
https://revistaalmaceite.com/
https://www. tripadvisor.es/
https://revistaalmaceite.com/
https://aceitedelcampo.com/

Peipsi Onion Route

Champagne Tour



http://www.turismocastillalamancha.es/
https://revistaalmaceite.com/
https://www.tripadvisor.es/
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Panoramaweg Werderobst
Petzow village church (Copyright Tobias Diener Creative Commons with link to
license: https://creativecommons.org/licenses/by-sa/3.0/deed.en)

Copyright: Assenmacher, Create Commons with link to license:
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/3.0/deed.en

Copyright: Assenmacher, Create Commons with link to license:
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/3.0/deed.en

Copyright: Assenmacher, Create Commons with link to license:
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.en

Copyright: Assenmacher, Create Commons with link to license:
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.en)

Credits: Assenmacher, Creative Commons with link to license
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.en

The Wild Atlantic Way
https://www.oceanheightsbnb.com/50-things-sligos-wild-atlantic-way/
https://www.cliffsofmoher.ie/about-the-cliffs/wild-atlantic-way/
https://www.dreamireland.com/travel-blog/wild-atlantic-way.html
https://www.energia.ie/blog/free-kend-map/wild-atlantic-way

Douro Wine Route
https://www.google.pt/maps/place/Peso+da+R%C3%A9gua/@41.1918621,-7.841173
9,12z/data=13m114b114m5!3m4!11s0xd3b4d444babdd43:0x400ebbde4903call8m?2!3
d41.165673714d-7.7867018

MARIBOR CULINARY ROUTE

Source /Author: "AT THREE LAKES” archive

Source / Author: Restaurant No 7 archive

Source vivi.si/ Author: Dejan Zdovc

Source: Maribor Tourist Board; Author: : Domen Groegl


https://www.oceanheightsbnb.com/50-things-sligos-wild-atlantic-way/
https://www.cliffsofmoher.ie/about-the-cliffs/wild-atlantic-way/
https://www.dreamireland.com/travel-blog/wild-atlantic-way.html
https://www.energia.ie/blog/free-kend-map/wild-atlantic-way
https://www.google.pt/maps/place/Peso%2Bda%2BR%C3%A9gua/%4041.1918621%2C-7.841173
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MARIBOR WINE ROUTE

Source /Author: Maribor in your pocket, Essential City Guides
Source: Maribor Tourist Board; Author: Smiljan Pusenjak
Source: Maribor Tourist Board; Author: Vid Podkurnik
Source : Maribor Tourist Board; Author: Domen Groeg|

The Rungis Market

Markthalle IX (Berlin)

Weekly market at Markthalle IX (Copyright: Markthalle Neun)

Markthalle IX main entrance (Copyright: Comparative Research Network)
Cheese shop at Markthalle IX (Copyright: Comparative Research Network)
Wine stand in Markthalle IX (Copyright: Comparative Research Network)
Copyright: Comparative Research Network

Street Food Thursday at Markthalle IX (Copyright: Markthalle Neun)

RAW Wine Fair in December 2019 (Copyright: Markthalle Neun)

The Fair Market in Larissa
Source: www.pazarilarissa.gr
Source: Pazarilarissa | Facebook

Brixton
https:.//www.nme.com/
Theculturetrip.com
Popbrixton.org

Hecks Cider Farm and Shop
All photos taken by Suzie Drew and permission to use by the Hecks Family


http://www.pazarilarissa.gr/
https://www.facebook.com/pazarilarissa/
http://www.nme.com/
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